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しゃくやくの出荷期間を延長する
切り花貯蔵技術

しゃくやくは豪華な花が印象的でブライダルなどに利用されます。しかし、
露地栽培されるために開花が集中し、出荷期間の延長が求められていました。
蕾の状態で収穫・出荷されることから、蕾のまま貯蔵して出荷期間を延長する
技術を確立しました。
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概 要 Abstract

成 果 Results

・しゃくやく産地において出荷期間の延長技術として活用します。
・品種は「氷点」と「サラベルナール」に対する技術とします。

しゃくやくは貯蔵中に咲いてしまわないように、収穫するタイミングを早め、
低い温度で貯蔵することで、４週間までの貯蔵ができました。また、開花させ
るためには水道水より後処理剤を利用すると、開花率などが向上することがわ
かりました。品種によって開花率が異なることから、切り花貯蔵に適した品種
は、「氷点」（４週間まで）と「サラベルナール」（２週間まで）でした。

貯蔵中の
蕾の変化

出荷できる
上限値

貯蔵したしゃくやくの開花率

品種 水道水

平成28年 平成29年

2週 100 100 90

4週 60 80 89

2週 100 100 100

4週 60 80 78

サラベル 2週 20 100 70

ナール 4週 40 100 33

2週 100 100 90

4週 60 80 30

2週 0 100 17

4週 40 60 0

2週 20 100 56

4週 40 100 11

＊後処理剤：スクロース１％溶液またはクリザールプロフェッショナル３を用いた
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後処理剤による
花の大きさの変化

小売店での開花・利用

氷　点

 <輸送条件（乾式）>
常温（23℃）24時間
低温（15℃）48時間
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新技術!

切り花貯蔵によるしゃくやくの出荷期間延長技術

「切り前」は収穫の目
安のことで、ここでは
花びらが見える割合
（１割～９割）を指数化
（１～９）して表しまし
た。
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