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報道関係各位  

 

北海道立総合研究機構と 

北海道味噌醤油工業協同組合とのコラボによる 

「ゆきぴりか北海道味噌」の商品化 

―概 要― 

－概 要－ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆プレス発表のお知らせ  

日 時：平成２ ５ 年１ ０ 月１ ０ 日（木）１ ０ ：０ ０ ～１ ２ ：０ ０  

場 所：食品加工研究センター 玄関ホール 

●報道（取材）にあたってのお願い 

 この味噌は、十勝農業試験場が育成した品種「ゆきぴりか」を使った道総研と北海道味噌醤

油工業協同組合とのコラボ商品です。是非、多くの方に召し上がっていただけるように報道

をお願いします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

詳しくはこちらへお問い合わせください。 

【総合窓口】（地独）北海道立総合研究機構 連携推進部（担当：白幡）011-747-2812 

【研究開発に関すること】   同 食品加工研究センター（担当：柿本）011-387-4111 

【プレス発表に関すること】北海道味噌醤油工業協同組合（担当：石川）011-204-6800 

地方独立行政法人 

北海道立総合研究機構 

平成２５年１０月８日 

プレスリリース  Press Release 

大豆品種「ゆきぴりか」は道総研十勝農業試験場が平成１8 年に開発した品種で、イソフラ

ボン含有量が道産大豆「トヨコマチ」に比べ１．５倍高い注目の品種です。  

この大豆の特徴を活かした新商品の開発に向けて、道総研では道内食産業の活性化に繋げる

ための分野横断型戦略研究の一環として、平成２２年度から新技術・新商品の開発に向けて北

海道味噌醤油工業協同組合の各メーカと研究を進めてきました。 

高イソフラボン大豆「ゆきぴりか」を使用した味噌の販売第 1 号となる「miso ピリカ」

が、福山醸造（株）から 9/2 に発売され、北海道味噌醤油工業協同組合主催の「北海道味噌

品評会」に合わせて、福山醸造（株）と岩田醸造（株）の「ゆきぴりか味噌」を発表すること

となりましたので、お知らせします。 





第33回北海道味噌品評会開催要領

主催：北海道味噌醤油工業協同組合

後援：北海道、（一社）北海道食品産業協議会

共催：才腕道食料産業クラスター協蟻会、北海道味噌醤油技術会

開催日：平成25年10月10日（木)[審査会10:30)(品評会13:00)

会場：江別市文京台緑町589番地4

北海道立総合ｳ研究機構食品加工研究センター盃011-387.4111

審査の租瀧3と出品数：

＊品評会の部（1部、2部、粒味噌、漉味噌)、加工食品の部

＊参加工場14、出品数75点

授賞：＊北海道知事賞 「粒味噌」『漉味噌」

＊全国味噌工業協同組合連合会会長賞「粒味噌』「漉味噌」

＊北海道味噌醤油工業協同組合理事長賞「粒味噌j「漉味噌」

＊北海道味噌醤油技術会会長賞「粒味噌」『漉味噌」

＊（一社）北海道食品産業協議会会長賞「味噌加工食品j

審査会次第：

1.官能審査10：30～11:40

審査長道総研食品加工研究センター食品バイオ部部長長島浩二

副審査長一般社団法人中央味噌研究所常任理事中野京子

審査員計13名

集計道総研食品加工研究センター食品バイオ部主査中川良二11：40～14：50

2.北海道味噌品評会

（1）開会挨拶北海道味噌醤油工業協同組合理事長福山耕司13：”～13：10

（2）来賓挨拶道総研食品加工研究センター所長今村琢磨13：10～13:20

（3）購演『イソフラボンに関する道産大豆品種の特徴とゆきぴりかの育成j13:20～14:10

道総研食品加工研究センター食品開発部研究主幹谷藤健

「高イソフラポン道産大豆品種ゆきぴりかの活用と製品展開」14：10～15：00

道総研食品加工研究センター食品バイオ部研究主幹太田智樹

（4）審査結果評価会（審査員全員；審査会場)15:10～15:25

（5）授賞15：25～15:40

（6）鑑評研究会（全出席者参加；審査会場）15：40～16：45

（7）総評（審査長、 副審査長）16：45～17：05

（8）閉会挨拶北海道味噌醤油技術会会長浄田明夫17:05～17:15
3.懇親会18．:00～

シエラトンホテル札幌札幌市厚別区厚別中央2条5丁目君011.895-8811



品評会会場（セミナー室）

第３２回北海道味噌品評会
平成24年10月11日 主催北海道味噌醤油工業協同組合 場所 食品加工研究センター

ゆきぴりか味噌の展示（研修室）

取材風景（食加研太田研究主幹、中農試小谷野研究主任） ゆきぴりか味噌

昨年度の品評会と試作品展示


