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◎販売開始時期 

平成28年1月（販売中） 
 

◎販売者 

 カネシメ食品株式会社（札幌市） 
 

◎添付の商品紹介チラシもご覧下さい。 

 

 

 

 
    

昆布のうまみ、ひとしずく。 
北海道・南かやべ産真昆布使用 

「海鮮丼のたれ」「海鮮サラダドレッシング」 

 
昆布の「とろみ」と「うまみ」で魚介類を 

もっと美味しく食べてほしい。魚屋のそんな 

想いを込めて、良質で知られる南かやべ産の

「早採り真昆布」を丸ごと使った新しい昆布

だれが誕生しました。 

ご家庭で手軽にたくさんの良質な昆布を 

食べていただけるように、昆布ペーストを 

海鮮丼のたれには 18%、海鮮サラダドレッ

シングには 15%使っています。 

この商品は、北海道立総合研究機構（道総研）

と、カネシメ髙橋水産(株)の連携で生まれ 

ました。 

詳しくはこちらへお問い合わせください。 

（地独）北海道立総合研究機構（道総研） 

水産研究本部 中央水産試験場 加工利用部 加工利用グループ（担当者：武田） 

電話 0135-23-8703 ※平日 8:45～17:30 土・日・祝日・年末年始はお休みです。 

プレスリリース  Press Release 

9/13(火)の展示会で本製品のPRがあり、カネシメ髙橋水産株式会社様が会場での

取材等をお受けすることとなっておりますので、併せてお知らせします。 

開催日時：2016年9月13日（火） 7：00～13：00  

場  所：札幌市中央卸売市場 立体駐車場1階 特設会場 

問合せ先：カネシメ髙橋水産株式会社 営業第4部 製品G 担当 広瀬、居鶴、三上

電  話：011-618-2241  FAX：011-642-3163 

【カネシメ髙橋水産株式会社 2016年商品展示会】 






