
 

 

 

平成３１年４月１０日 

報道機関各位 

地方独立行政法人 北海道立総合研究機構 産業技術研究本部  

食 品 加 工 研 究 センター 

「平成３ １ 年研究成果発表会」の開催について 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎日 時 

平成３１年４月２４日（水）１３：３０～１７：００ 
 

◎場 所 

札幌ビューホテル大通公園 地下２階ピアリッジホール及びクレストホール 

（札幌市中央区大通西８丁目 電話 ０１１－２６１－０１１１） 
 

◎プログラム 

 13:30～13:35 開会・挨拶 

 13:35～14:00 食品加工研究センターにおける研究開発の取組と主な研究成果について 

   14:00～17:00 研究成果口頭発表 

 ※同時開催 

 13:30～16:30 ポスター・パネル等展示 

 13:30～17:00 食品加工技術相談 

14:00～16:00 成果品試食 

 
◎参考 

 試食はクレストホールで下記の品目で行います。 

 発酵バター：口頭発表４の成果活用 

 とうふホエイさけ：当ｾﾝﾀｰの研究成果活用製品。第26回北海道加工食品ｺﾝｸｰﾙ道知事賞受賞 

 乳酸菌入おかきヨーグルト味：道総研が保有する特許の乳酸菌HOKKAIDO株を活用した製品 

 道産さつまいもの焼き菓子：口頭発表２の成果活用 

 

 

◎報道（取材）に当たってのお願い 

 ・入場は無料で多数の参加を募っています。 

 ・開催当日の取材のほか、事前の報道により、道内食品関連企業などの参加を呼びかけてください

ますようお願いします。 

 

◎同時配布先 

道政記者クラブ、経済記者クラブ 

プレスリリース  Press Release 

 食品加工研究センターでは、別添「ご案内」のとおり、平成３１年の研究成果を道内

企業等に広く紹介し、今後の事業展開や新製品開発に活用していただくため、「研究成

果発表会」を開催します。 

当日は、当センターからの研究成果発表のほか、農業研究本部花・野菜技術センター、

水産研究本部網走水産試験場及び北海道立オホーツク圏地域食品加工技術センターか

らの各々１テーマを加えた８テーマの研究成果の口頭発表を行うほか、ポスターによる

発表、研究成果などを活用した製品の紹介、成果品の試食や食品加工技術に関する個別

相談も行います。 

 



 
◎その他お知らせ 

北海道立総合研究機構が発足した平成22年度から食品加工研究センターのこれまでの研究成果

や技術支援により技術課題の解決につながった事例を集めた「食品加工研究センター成果事例集（

2010～2017）」を発行しました。平成31年研究成果発表会で配布します。 

 

（表紙）                   （裏表紙） 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

詳しくはこちらへお問い合わせください。 
地方独立行政法人 北海道立総合研究機構 産業技術研究本部  

食品加工研究センター 食関連研究推進室 食品技術支援グループ 

（担当者：三浦・澤田） 

電話 ０１１－３８７－４１３２ ※平日 8:45～17:30 土・日・祝日・年末年始はお休みです。 

http://www.hro.or.jp/list/industrial/research/food/index.html 


