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農業分野の研究成果

道産小麦でスイーツが作れる！小麦新品種「北見95号」

スポンジケーキやクッキーに向く北海道初の菓子専用小麦品種を開発しました

問い合わせ先：農業研究本部 北見農業試験場 研究部 麦類畑作グループ（TEL:0157-47-2146）

13

・北海道では主にうどん用（中力粉）に使われる「きたほなみ」や、パン・

ラーメン用（強力粉）に使われる「ゆめちから」や「春よ恋」などの小麦

品種が栽培されているが、菓子専用薄力粉の小麦品種はこれまで育成され

ていない。

・「きたほなみ」を使った菓子が販売されているが、道産小麦に対する人気

が高まる中、菓子専用の品種が求められていた。

道産小麦の新たな需要を開拓！

＜関連論文・特許など＞
【1】出願品種の名称：北見95号，出願番号：第34593号，出願公表日：2020.6.29

・開発した新品種「北見95号」は、北海道初の菓子専用薄力粉の小麦品種である。

・「北見95号」を使った菓子は、①スポンジケーキでは大きく膨らみ、食感（口溶け）も良い、②クッキー

では大きく、サクッと軽い食感等の特徴を有する。

・栽培のしやすさについて、「北見95号」は、①収量（面積あたりの収穫量）や②病気に対する強さが「き

たほなみ」とほぼ同じであることから、安定生産が可能である。

・本品種の普及により、道産小麦の菓子用途への需要拡大と新たな菓子商品

の開発が期待できる。

・令和４年（2022年）産から本格的な栽培が開始される見込みである。

北海道には菓子用品種がない

＜用語の解説＞
※1 口溶け：ケーキで一番重要視される評価項目。20点満点で、点数が高いほど良い。

畑で栽培される北見95号

北見95号のケーキ口溶け 北見95号の収量

「北見95号」 「きたほなみ」

クッキーの大きさ比較
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成果の活用
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