


わたしたちが住
す

んでいる北海道
ほっかいどう

は、昔
むかし

から多
おお

くの魚
さかな

や貝
かい

がた

くさんとれていました。 

 水産
すいさん

試験場
しけんじょう

では、みんなが食
た

べている魚
さかな

や貝
かい

がいなくなってし

まわないように数
かず

を増
ふ

やしたり、元気
げ ん き

にする研究
けんきゅう

や美味
お い

しく食
た

べ

るための研 究
けんきゅう

をしています。 

 



水産
すいさん

試験場
しけんじょう

は明治
め い じ

３４年
ねん

（１９０１年
ねん

）に高島村
たかしまむら

（今
いま

の

小樽市
お た る し

）に作
つく

られ、だいたい１２０年
ねん

前
まえ

からあります。 

昭和
しょうわ

６年
ねん

（１９３１年
ねん

）に余市町
よいちちょう

に引
ひ

っ越
こし

しをしました。

現在
げんざい

は全道
ぜんどう

に７カ所
か し ょ

の水産
すいさん

試験場
しけんじょう

があります。 

 

1901年
ねん

頃
ごろ

の水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（高島村
たかしまむら

） 1950年
ねん

頃
ごろ

の水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（余市町
よいちちょう

） 今
いま

の中 央
ちゅうおう

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（余市町
よいちちょう

） 



稚内
わっかない

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（稚内市
わっかないし

） 

網走
あばしり

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（網走市
あばしりし

） 

釧路
く し ろ

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（釧路市
く し ろ し

） 

《水産
すいさん

研究
けんきゅう

本部
ほ ん ぶ

》 

中央
ちゅうおう

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（余市町
よいちちょう

） 

函館
はこだて

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（函館市
はこだてし

） 

栽培
さいばい

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（室蘭市
むろらんし

） 

さけます・内水面
ないすいめん

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

（恵庭市
え に わ し

） 

余市町

よいちちょう

の中央

ちゅうおう

水産

すいさん

試験場

しけんじょう

のほかに、函館市

はこだてし

、釧路市

く し ろ し

、網走市

あばしりし

、稚内市

わっかないし

、室蘭市

むろらんし

、恵庭市

え に わ し

にも水産

すいさん

試験場

しけんじょう

があります。 

栽培

さいばい

水産

すいさん

試験場

しけんじょう

は、魚
さかな

や貝
かい

を増
ふ

やすため、卵
たまご

からふ化
か

させて大
おお

きく育
そだ

ててから放流
ほうりゅう

す

る「つくり育
そだ

てる漁業」の研究
けんきゅう

をしています。 

さけます・内水面
ないすいめん

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

は、サケ・マスやワカサギ、シジミなどの川
かわ

や 湖
みずうみ

の魚
さかな

や

貝
かい

について研究
けんきゅう

しています。 



《 魚
さかな

や貝
かい

についての研 究
けんきゅう

》 

 海
う み

や川
か わ

などに魚
さかな

や貝
か い

がどのくらいいるのか調
し ら

べて、漁師
り ょ う し

さんがどのくらいま

でとることができるのかを研究
けんきゅう

しています。 

 親
お や

をとりすぎてしまうと子供
こ ど も

が減
へ

ってしまって魚
さかな

や貝
か い

がいなくなってしまう

かも知
し

れませんので、そうならないように魚
さかな

や貝
か い

の量
りょう

をおしえてとりすぎない

ように注意
ち ゅ う い

しています。 

 また、魚
さかな

や貝
か い

を増
ふ

やすために、卵
たまご

をふ化
か

させて大
お お

きく育
そ だ

ててから海
う み

に放流
ほうりゅう

す

る研究
けんきゅう

や、大
お お

きくて病気
び ょ う き

になりにくい元気
げ ん き

な魚
さかな

を育
そ だ

てる研究
けんきゅう

、海藻
か い そ う

を育
そ だ

てて、

魚
さかな

や貝
か い

が住
す

みやすい場所
ば し ょ

を作
つ く

る研究
けんきゅう

をしています。 

○資源
し げ ん

管理
か ん り

マニュアル 

調
しら

べた 魚
さかな

の 量
りょう

を漁師
りょうし

さ

んにわかりやすく教
おし

えるため

に毎年
まいとし

、調査
ちょうさ

したことを本
ほん

と

ホームページで発 表
はっぴょう

してい

ます。 

○地域
ち い き

の特
とく

産品
さんひん

をつくる 

漁師
りょうし

さんからやっかいもの

と言
い

われていた貝
かい

を人間
にんげん

の手
て

で育
そだ

てて余市町
よいちちょう

の特
とく

産品
さんひん

にす

ることができました。 



《海
うみ

についての研 究
けんきゅう

》 

 海水
か い す い

の温度
お ん ど

と塩分
え ん ぶ ん

（塩
し お

がどのくらい含
ふ く

まれているか）や魚
さかな

が食
た

べるプランクト

ンの量
りょう

を調
し ら

べています。それをもとに魚
さかな

の量
りょう

が変化
へ ん か

する理由
り ゆ う

を調
し ら

べたり、漁師
り ょ う し

さ

んが魚
さかな

をとる時期
じ き

や場所
ば し ょ

を探
さ が

すために役
や く

に立
た

つ研究
けんきゅう

をしています。 

○試験
し け ん

調査
ちょうさ

船
せん

 

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

では、３隻
せき

の

試験
し け ん

調査
ちょうさ

船
せん

を使
つか

って、海
うみ

や

魚
さかな

について調
しら

べています。 

 試験
し け ん

調査
ちょうさ

船
せん

は函館
はこだて

、釧路
く し ろ

、

稚 内
わっかない

から北海道
ほっかいどう

の周
まわ

りの海
うみ

を調
しら

べています。 

○金 星
きんせい

丸
まる

（函 館
はこだて

水 産
すいさん

試 験 場
しけんじょう

） 

○北 洋
ほくよう

丸
まる

（釧路
くしろ

水 産
すいさん

試 験 場
しけんじょう

） 

○北 辰
ほくしん

丸
まる

（釧路
くしろ

水 産
すいさん

試 験 場
しけんじょう

） 

○海
うみ

の調査
ちょうさ

 

 試験
し け ん

調査
ちょうさ

船
せん

を使
つか

って、海
うみ

の

中
なか

に温度
お ん ど

や塩分
えんぶん

をはかるこ

とが出来
で き

る器具
き ぐ

を入
い

れて調
しら

べたり、網
あみ

で 魚
さかな

をとって量
りょう

の変化
へ ん か

を調
しら

べたりします。 

 

◎海
うみ

の温度
お ん ど

を見
み

てみよう！！ 

試験
し け ん

調査
ちょうさ

船
せん

で調
しら

べた水温
すいおん

などはホームページで

見
み

ることができます。 

URL;https://webgis.hro.or.jp/marinenet/mapApp/ 



《水産
すいさん

加工品
かこうひん

の研 究
けんきゅう

》 

 魚
さかな

や貝
かい

を加工
か こ う

して美味
お い

しく食
た

べることができる新
あたら

しい食品
しょくひん

を作
つく

る

研究
けんきゅう

や、食べ物
た べ も の

が安全
あんぜん

かどうかを調
しら

べています。 

 みなさんが食
た

べているかまぼこやちくわに使
つか

われている「冷凍
れいとう

すり身
み

」

（魚
さかな

のすり身
み

を一度
い ち ど

凍
こお

らせたもの）の技術
ぎじゅつ

は、北海道
ほっかいどう

の水産
すいさん

試験場
しけんじょう

が

開発
かいはつ

したものです。 

 今
いま

では、世界
せ か い

の多
おお

くの国
くに

で冷凍
れいとう

すり身
み

が作
つく

られていて、「surimi（スリ

ミ）」という言葉
こ と ば

は世界
せ か い

の共通語
きょうつうご

になっています。 

かまぼこ製造
せいぞう

風景
ふうけい

 

◎冷凍
れいとう

すり身
み

ができるまで… 

 北海道
ほっかいどう

でたくさんとれていたスケトウダ

ラは新鮮
しんせん

なときはかまぼこの 材 料
ざいりょう

になっ

ていましたが、すぐに鮮度
せんど

がおちてしまいま

す。 

 そこで、１９５８年
ねん

（昭和３３年
ねん

）頃
ごろ

に長
なが

い期間
きかん

、新鮮
しんせん

な状 態
じょうたい

にたもつ事
こと

ができる

冷凍
れいとう

すり身
み

の研 究
けんきゅう

がはじまりました。 

 当時
とうじ

は、冷凍
れいとう

すると美味
お い

しくなくなると

言
い

われていましたが、「水
みず

さらし」により余分
よぶん

なものを除
のぞ

いて糖類
とうるい

などを入れて１９６０

年
ねん

（昭和
しょうわ

３５年
ねん

）に誕 生
たんじょう

しました。 

○食
た

べにくい 魚
さかな

をたべやすく 

 ニシンは美味
お い

しい 魚
さかな

なのです

が小骨
こぼね

がおおくて食
た

べにくいと言
い

われています。 

 そ こ で 、 余市町
よいちちょう

の 丸イ
まるい

伊藤
いとう

商 店
しょうてん

さんと共 同
きょうどう

で骨
ほね

まで柔
やわ

ら

かく食
た

べやすくしたレトルト

商 品
しょうひん

の開発
かいはつ

をしました。 



《さけますの研 究
けんきゅう

》 

 北海道
ほっかいどう

には 昔
むかし

からサケ・マスが帰
かえ

ってくる川
かわ

がたくさんありました。

漁師
りょうし

さんがもっとたくさんサケ・マスをとることができるように人工的
じんこうてき

に

卵
たまご

をふ化
か

させてサケの稚魚
ちぎょ

（子供
こども

）を川
かわ

に放 流
ほうりゅう

していました。 

 北海道
ほっかいどう

のサケ・マスの研 究
けんきゅう

は１８８８年
ねん

（明治
めいじ

２１年
ねん

）に千歳市
ち と せ し

に千歳
ちとせ

中 央
ちゅうおう

孵化場
ふかじょう

をつくって始
はじ

まりました。今
いま

は恵庭市
え に わ し

に引
ひ

っ越
こし

して元気
げんき

な

稚魚
ちぎょ

をつくったり、どのくらいサケ・マスが川
かわ

に帰
かえ

ってくるのか予測
よそく

してい

ます。 

○元気
げ ん き

なサケ・マスの稚魚
ち ぎ ょ

を

つくる 

 サケ・マスは昔
むかし

から人工的
じんこうてき

に 卵
たまご

をふ化
か

させて川
かわ

に放 流
ほうりゅう

していましたが、最近
さいきん

では、

北海道
ほっかいどう

に帰
かえ

ってきているサ

ケ・マスが少
すく

なくなっていま

す。 

 そこで、さけます・内水面
ないすいめん

水産
すいさん

試験場
しけんじょう

では、元気
げ ん き

な稚魚
ち ぎ ょ

を育
そだ

てるためにどのようなこ

とをしたらよいのかを研 究
けんきゅう

しています。 

 また、病気
びょうき

にならないよう

に 薬
くすり

などについて研 究
けんきゅう

して

います。 

 

◎サケ・マスふ化
か

放 流
ほうりゅう

の歴史
れ き し

 

 サケ・マスのふ化
か

放 流
ほうりゅう

の方法
ほうほう

はヨーロッパで

生
う

まれ、日本
に ほ ん

は１８７３年
ねん

（明治
め い じ

６年
ねん

）のウイーン
う い ー ん

で開催
かいさい

された万国
ばんこく

博覧会
はくらんかい

でマス
ま す

のふ化
か

の方法
ほうほう

を

知
し

りました。 

１８７６年
ねん

（明治
め い じ

９年
ねん

）にアメリカで勉 強
べんきょう

をし

て本 州
ほんしゅう

各地
か く ち

にふ化場
かじょう

ができましたが、卵
たまご

が少
すく

な

かったため続
つづ

きませんでした。 

 そこで、１８８８年
ねん

（明治
め い じ

２１年
ねん

）に千歳
ち と せ

川
がわ

の

上 流
じょうりゅう

に千歳
ち と せ

中 央
ちゅうおう

ふ化場
かじょう

をつくって、ふ化
か

技術
ぎじゅつ

を研 究
けんきゅう

することでサケ・マスの量
りょう

を減
へ

らさない

ようにすることから増
ふ

やすことに変
か

わっていき

ました。 

  

参考文献 富樫和弘(1996) 魚と卵,水産庁さ

け・ますふ化場,19-39 

千歳
ち と せ

中央
ちゅうおう

ふ化場
かじょう

 


