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病
原
性
大
腸
菌
0
-
1
-
-
と

イ
ク
ラ
の
衛
生
管
理
に
つ
い
て

昨
年
の
六
月
に
発
生
し
た
醤
油
漬
け
イ
ク
ラ
の
病

原
性
大
腸
菌
0
-
1
5
7

(
以
下

0
-
1
5
7
と

い
う
)
の
食
中
毒
事
件
は
'
私
共
､
水
産
加
工
に
た

ず
さ
わ
る
者
に
と

っ
て
'
大
変
シ
ョ
ッ
ク
を
受
け
た

出
来
事
で
し
た
｡
多
-
の
方
が
感
染
さ
れ
た
こ
と
は

も
ち
ろ
ん
で
す
が
'
こ
れ
ま
で
0
-
1
5
7
は
ハ
ン

バ
ー
グ
､
レ
バ
ー
な
ど
の
畜
産

食品
で
み
ら
れ
る
も

の
で
'
今
ま
で
水
産
食
品
で
は
発
生
し
た
こ
と
が
な

か

っ
た
か
ら
で
す
｡

病
原
性
大
腸
菌
0
-
1
-
-
っ
て
な
に
?

0
-
1
5
7
は
大
腸
菌
の
一
種
で
す
｡
0
-
1
5

7
と
言
わ
れ
る
の
は
'
大
腸
菌
の
細
胞
壁
に
あ
る
｢0

(オ
I
)
抗
原
｣
と
い
う
成
分
が

1
七
三
種
類
見

つ

か

っ
て
い
ま
す
が
､
そ
の
中
の

1
五
七
番
目
の
も
の

と
い
う
意
味
で
'
比
較
的
最
近
見

つ
か

っ
た
大
腸
菌

で
す
｡
普
通
'
大
腸
菌
は
牛
や
羊
な
ど
の
家
畜
や
皆

さ
ん
の
お
腹
の
中

(腸
内
)
に
住
ん
で
い
ま
す
｡
ほ

と
ん
ど
の
大
腸
菌
は
害
が
あ
り
ま
せ
ん
が
､
な
か
に

は
'
人
の
腸
管
に
感
染
し
て
下
痢
を
起
こ
す
も
の
が

あ
り
ま
す
｡
こ
れ
を
病
原
性
大
腸
菌
と
呼
ん
で
い
ま

加
工
部

阪

本

正

博

す
｡
病
原
性
大
腸
菌
は
､
さ
ら
に
四
つ
に
分
類
さ
れ

て
い
ま
す
が
､
0
1
1
5
7
は
人
の
腸
管
に
感
染
し
､

腸
管
内
で
菌
の
増
殖
に
と
も
な

っ
て
ベ
ロ
毒
素
と
呼

ば
れ
る
強
い
毒
素
を
産
生
し
て
､
血
便
を
と
も
な
う

激
し
い
下
痢
を
起
こ
す

｢腸
管
出
血
性
大
腸
菌
｣
の

一
種
で
す
｡

腸
炎
ビ
ブ
リ
オ
や
サ
ル
モ
ネ
ラ
な
ど
の
食
中
毒
細

菌
で
は
'
食
品

一
g
当
た
り
百
万
程
度
の
菌
が
休
内

に
入
ら
な
い
と
食
中
毒
に
は
な
ら
な
い
の
に
比
べ
'

0
-
1
5
7
は
わ
ず
か
数
百
程
度
の
非
常
に
少
な
い

菌数
で
感
染
す
る
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
｡
菌
の
増
殖

も
適
温
だ
と
二
〇
分
程
度
で
二
倍
に
増
え
る
と
言
わ

れ
て
い
ま
す
｡
ま
た
､
感
染
後
体
内
で
増
殖
し
て
ベ

ロ
毒
素
を
産
生
す
る
た
め
､
感
染
者
の
抵
抗
力
に
よ

り
症
状
の
差
が
大
き
く
､
小
児
や
老
人
が
感
染
し
や

す
い
と
い
わ
て
い
ま
す
｡
時
に
は
､
感
染
者
が
死
に

至
る
こ
と
が
あ
り
ま
す
｡

0
-

1
-
-
は
ど
の
よ
う
に
予
防
す
れ
ば
よ
い
の
で

し
ょ

う
か
?

通
常
の
食
中
毒
対
策
､
衛
生
管
理
で
可
能
で
す
｡

0
-
1
5
7
は
は
か
の
食
中
毒
菌
と
同
様
に
熱
に

弱
く
､
加
熱
に
よ
り
死
威
し
ま
す
｡
ま
た
､
ア
ル
コ
ー

ル
な
ど
の
消
毒
剤
で
も
容
易
に
死
威
し
ま
す
｡

1
番
確
実
な
の
は
加
熱
で
す
｡

0
-
1

5
7
は

七
五
℃
､

1
分
以
上
の
加
熱
で
死
滅
し
ま
す
.
た
だ

し
､
食
品
の
中
心
部
も
こ
の
温
度
以
上
に
な
る
よ
う

に
充
分
な
加
熱
が
必
要
で
す
｡
給
食
セ
ン
タ
ー
な
ど

で
は
'
加
熱
調
理
を
す
る
場
合
､
食
品
の
内
部
が
計

れ
る
温
度
計
を
使
用
し
て
確
認
を
し
て
い
ま
す
｡
ま

た
､
加
熱
調
理
し
た
食
品
は
細
菌
が
い
な
-
な

っ
た

た
め
調
理
後
に
細
菌
が
付
着
す
る
と
､
か
え

っ
て
付

着
し
た
細
菌
が
繁
殖
L
や
す
い
の
で
､
早
め
に
食
べ

る
か
､
包
装
な
ど
を
し
て
細
菌
の
感
染
を
さ
け
る
必

要
が
あ
り
ま
す
｡

イ
ク
ラ
の
衛
生
管
理
は
ど
う
す
る
の
?

し
か
し
'
イ
ク
ラ
な
ど
加
熱
し
な
い
で
食
べ
る
非

加
熱
食
品
は
加
熱
以
外
の
方
法
を
考
え
な
-
て
は
い

け
ま
せ
ん
｡
こ
こ
で
は
､
イ
ク
ラ
に
つ
い
て
､
も
う

少
し
詳
し
く
見
て
み
ま
し
ょ
う
｡

図
1
に
イ
ク
ラ
の
製
造
工
程
の
概
要
を
示
し
ま
し

た
｡
イ
ク
ラ
に
は
塩
イ
ク
ラ
と
醤
油
漬
け
イ
ク
ラ
が

あ
り
ま
す
｡
漬
け
込
み
の
工
程
で
塩
イ
ク
ラ
は
飽
和

食
塩
水
を
'
醤
油
漬
け
イ
ク
ラ
は
調
味
液
を
用
い
ま

す
が
､
そ
れ
以
外
は
同
様
の
工
程
で
処
理
さ
れ
ま
す
｡

ま
ず
､
原
魚
の
段
階
で
す
が
'
図
2
に
漁
獲
後
､

加
工
場
に
搬
入
さ
れ
た
秋
サ
ケ

(
シ
ロ
サ
ケ
)
の
魚

肉
､
内
蔵
な
ど
の
菌
数
を
調
べ
た
も
の
を
示
し
ま
し
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釧路水武だより 第79号 (1999.3)

呂逼EZZ
道内産抱卵サケ､9月～llBL

嘲 召唖 蜘 紗
_一一一>

原 タrg

原 卵 一部､卵のみで購入
l

洗 浄 真水 または2-3%食塩 水

調 味 液 清 Lナ

調 味 液 漬 け 主に 液切 りタ イ プ

分 離 書き

卵 重 畳 :調味 液 量-loo:16- 40

主に 数時 間～ 一 晩

↓ 調 味 料 :背油､ 酒､ み りん､
(披切 り) グル タ ミン酸Naなど

I
包 装 含気 包装

ビン詰め､ バ ック詰め
他に ビン詰め､ バック詰め

醤 油 潰 Lナイ ク ラ

塩 水 溝 もナ

塩 水 頭目ナ 飽 和食 海 水
卵重量の5-15倍量
5-14分 間

↓
液切 り
t

包 装 含気 包 装
主に木 箱 詰 め､

塩 イ ク ラ

図 1 替油漬けイクラと塩イクラの製造工程の概要
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釧路水武だより 第79号 (1999.3)

た
｡
原
魚
の
表
面
､
胃
腸

(内
容
物
も
含
む
)
や
鯉

で
は
細
菌
が
付
着
し
て
い
ま
し
た
が
､
魚
肉
中
や
卵

巣
で
は
検
出
さ
れ
ま
せ
ん
で
し
た
｡
こ
の
よ
う
に
､

原
魚
の
段
階
で
は
魚
肉
や
卵
巣
は
細
菌
に
汚
染
さ
れ

て
い
な
い
と
考
え
ら
れ
ま
す
｡

次
に
'
各
工
場
の
事
例
に
つ
い
て
紹
介
し
ま
し
ょ

う
0図

3
に
は
､
あ
る
加
工
場
に
お
け
る
イ
ク
ラ
加
工

処
理
中
の
細
菌
数
の
変
化
を
見
た
も
の
で
す
｡
細
菌

数
は
腹
出
し
後
で
増
加
し
て
い
ま
し
た
｡
こ
の
原
因

は
､
腹
出
し
の
機
械

(
カ

ッ
タ
ー
マ
シ
ン
)
の
刃
な

ど
か
ら
の
汚
染
や
､
魚
体
表
面
の
付
着
菌
か
ら
の
汚

染
が
考
え
ら
れ
ま
す
｡

図
4
に
は
､
別
の
加
工
場
に
お
け
る
塩
イ
ク
ラ
の

調
査
結
果
を
示
し
て
い
ま
す
｡
こ
の
工
場
で
は
腹
出

し
後
は
そ
れ
ほ
ど
汚
染
さ
れ
て
い
ま
せ
ん
が
'
も
み

後
に

一
般
生
菌
数
が
増
加
し
ま
し
た
｡
こ
の
工
場
で

は
､
も
む
人
が
軍
手
を
使
用
し
て
お
り
､
軍
手
の

一

般
生
菌
数
を
測
定
す
る
と

百
万
/

一
〇
平
方
誓
㍍

と
か
な
り
多
く
の
菌
が
検
出
さ
れ
ま
し
た
｡
ま
た
､

別
な
工
場
で
は
'
塩
イ
ク
ラ
の
製
造
工
程
中
で
､
飽

和
食
塩
水
に
漬
け
込
ん
だ
後
に
細
菌
数
が
高
-
な

っ

た
た
め
'
原
因
を
調
べ
て
み
る
と
'
使
用
し
て
い
た

食
塩
水
の
菌
数
が
高
か

っ
た
と
の
こ
と
で
し
た
｡

こ
の
よ
う
に
'
工
場
に
よ
り
菌
数
の
増
加
す
る
工

程
が
異
な
り
ま
す
が
'
こ
れ
ら
を
通
し
て
､
イ
ク
ラ

製
造
に
お
け
る
､

一
般
的
な
衛
生
管
理
の
注
意
点
､

問
題
点
を
ま
と
め
て
み
ま
し
た
｡

0

0

0

(zLu
｡0
｢
B
J
)点

楓

背 腹 胃 肝 幽 鯉 精 卵 皮
肉 須 臓 門 巣 巣 部

肉 腸 垂
肉部､皮部及び各器官

図2 原魚における内部､皮部及び各器官の菌数

*菌数 :皮部は/10Cば､それ以外は/g
*菌数の10/i:検出限界

(
生
イ
ク
ラ

)

も
み
後

(
生

筋
子
)

放

出
し
後

図3 イ クラ処理工 程中の菌数の変 化 (A工場)

*菌数の10/g:検出限界

水
切
り
後

塩
水
沸
け
後

洗
浄
後

生
イ
ク
ラ

も

み
後

放 生
出 賎
し 子 洗
後 浄

後

5
0

4

3

2

0

0

0

(B
J)東
海
胡
尊
-

図4 塩イクラ処理工程中の一般生菌数の変化 (B工場)
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イ
ク
ラ
製
造
に
お
け
る
衛
生
管
理
の
注
意
点
､
問
題

点
と
は
?

｢

原
料
は
漁
獲
後
直
ち
に
海
水
氷
で
冷
却
し
､
六

～
十
二
時
間
以
内
に
処
理
し
ま
す
｡
さ
ら
に
､
原
魚

段
階
で
の
洗
浄
殺
菌
を
行
う
と
､
魚
体
表
面
の
菌
数

は
低
下
し
､
イ
ク
ラ
へ
の
付
着
菌
も
少
な
-
な
る
と

考
え
ら
れ
ま
す
｡
ま
た
へ
工
場
の
製
造
能
力
を
越
え

る
処
理
は
避
け
る
べ
き
で
す
｡

二
.
生
筋
子
か
ら
生
イ
ク
ラ
に
す
る
も
み
工
程
は
'

手
作
業
で
行
う
た
め
細
菌
の
汚
染
を
促
進
し
ま
す
｡

作
業
員
は
衛
生
的
な
手
袋
を
着
用
し
'
ま
た
､
使
用

器
具
'
特
に
網

(分
離
綱
)
の
充
分
な
洗
浄

･
殺
菌

が
必
要
で
す
｡

≡
.
イ
ク
ラ
は
非
加
熱
食
品
で
あ
り
'
殺
菌
数
を
o

(ゼ

ロ
)
に
す
る
こ
と
は
不
可
能
で
す
｡
そ
こ
で
､

付
着
し
た
細
菌
を
増
や
さ
な
い
こ
と
が
重
要
に
な
り

ま
す
｡
理
想
的
に
は
'
す
べ
て
の
工
程
を

一
〇
℃
以

下
で
'
数
時
間
以
内
に
終
了
す
る
よ
う
に
行
え
ば
､

細
菌
は
ほ
と
ん
ど
増
殖
し
ま
せ
ん
｡
工
場
内
の
使
用

水
を
冷
却
水
に
し
た
り
'
液
切
り
を
す
る
部
屋
に
空

調
を
入
れ
た
り
'
液
切
り
の
時
間
を
短
-
す
る
な
ど

の
改
善
は
'
細
菌
の
増
殖
を
抑
え
ま
す
｡
特
に
､
醤

油
漬
け
イ
ク
ラ
は
調
味
液
に
漬
け
込
む
た
め
水
分
が

多
く
'
細
菌
に
と

っ
て
栄
養
分
が
豊
富
で
､
液
切
り

工
程
な
ど
に
お
け
る
細
菌
の
増
殖
が
速
い
と
考
え
ら

れ
ま
す
｡

四
.
水
産
加
工
で
は
'
多
量
の
水
を
使
用
し
ま
す
｡

そ
の
た
め
'
水
の
殺
菌
を
充
分
に
行
う
こ
と
が
大
切

で
す
｡
ま
た
へ
殺
菌
力
の
あ
る
次
亜
塩
素
酸
ナ
ト
リ

ウ
ム
を
添
加
し
た
水
や
'
オ
ゾ
ン
水
､
電
解
水
な
ど

は
工
場
内
の
洗
浄
殺
菌
に
有
効
と
考
え
ら
れ
ま
す
｡

五
.
手
洗
い
は
ま
め
に
行
い
ま
す
｡
実
際
に
は
ゴ
ム

手
'
軍
手
を
使
用
し
ま
す
の
で
､
こ
れ
ら
は
中
性
洗

剤
な
ど
で
よ
-
汚
れ
を
落
と
し
た
後
'
塩
素
系
の
消

毒
剤
や
熱
湯
で
消
毒
を
し
､
乾
燥
後
'
使
用
し
て
下

さ
い
｡
包
丁
､
ま
な
板
､
魚
箱
､
ザ
ル
､
た
わ
し
､

ス
ポ
ン
ジ
な
ど
も
同
様
に
行

っ
て
下
さ
い
｡
カ

ッ

タ
ー
マ
シ
ン
な
ど
簡
単
に
分
解
で
き
な
い
機
械
は
､

洗
浄
殺
菌
が
難
し
く
､
こ
ま
め
に
洗
浄
殺
菌
を
す
る

し
か
方
法
が
あ
り
ま
せ
ん
｡
衛
生
管
理
し
や
す
い
機

械
の
開
発
が
望
ま
れ
る
と
こ
ろ
で
す
｡

六
.
飽
和
食
塩
水
や
調
味
液
は
'
細
菌
が
い
な
い
よ

う
に
考
え
が
ち
で
す
が
'
必
ず
し
も
そ
う
で
な
い
場

合
が
あ
り
ま
す
の
で
､
安
全
の
た
め
に
加
熱
処
理
な

ど
を
行

っ
て
下
さ
い
｡

実
際
に
'
こ
の
食
中
毒
対
策
'
衛
生
管
理
を
行
う

こ
と
は
'
経
費
､
人
､
時
間
を
必
要
と
し
､
大
変
な

こ
と
で
す
｡
し
か
し
'
こ
の
こ
と
が
食
品
加
工
に
た

ず
さ
わ
る
方
に
と

っ
て
､
今

一
番
求
め
ら
れ
て
い
る

こ
と
で
す
｡

(さ
か
も
と
ま
さ
ひ
ろ

･
加
工
部
)
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