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ワイン製造残渣を利用した新規機能性素材の開発

共同研究機関（または協力機関）：北海道ワイン株式会社、道総研 エネ環地研、北海道科学大学、昭和大学

公募型研究

食品製造残渣を有効利用し、臨床試験を経た機能性表示食品の製品化。

ワイン製造残渣(ブドウの絞りかす)にはポリフェノールなどの有用成分が含まれているにも
かかわらず、有効利用法は確立されていない。

１ ２機能性が高く有効利用しやすい粉末製品製造法を確立 有用成分と期待される用途

開発した機能性粉末(果皮粉末)

分離
種子と果皮を簡便な
方法で、且つ90％
以上の高精度で分
離する技術を開発

※「特願2021－
041950」
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種子粉末
有用成分：
フラバン-3-オール類(心血管の機能を保つ)
リノール酸(肌の保湿)など

用途
化粧品原料、食品素材、油脂抽出

果皮粉末
有用成分：
フラボノール類(血圧低下作用)、
レスベラトロール(抗酸化物質)など

用途
食品素材
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ブドウの絞りかす
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問い合わせ：工業試験場 電話：011-747-2321（代表）

成 果

背 景

期待される効果


