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よく食べるホッケ加工品 全国WEB調査（n＝1200）

環境地質本部 地質研究所

道産ホッケの「脂乗り」評価による高付加価値化

背 景

研究開発推進費

近年、道産ホッケの資源量が増加傾向にあり、資源の安定と漁家経営
の両立のための付加価値の高い活用が求められている。

期待される効果

道産ホッケの持続的かつ効果的な活用技術開発に向けた基盤情報として活用される。

成 果

１
ホッケ加工品の
よく食べるランキング

第1位 開き干し

２
脂乗り（脂質含量）と
開き干しの満足度

資源生態（漁獲時期）と
脂乗りの関係３

開き干し訴求点
・価格 ・大きさ
・脂乗り ・鮮度

問い合わせ ： 中央水産試験場 電話 ： 0135-23-7451（代表）

水産研究本部 中央水産試験場

11

高い満足度 ≑ 脂質量4%以上 夏場（5～8月）は脂乗りが良好！
５～９月は開き干し原料に最適！

2019年4月～2020年12月の後志管内産839個体
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（被験者数 n=266名）
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