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秋
サ
ケ
塩
蔵
品
の
試
作
試
験
結
果
に
つ
い
て

利
用
部

千

原

裕

之

は
じ
め
に

前
報

(第
七
八
号
)
に
お
い
て
､
｢新
巻
｣
や

｢山

漬
け
｣
な
ど
'
製
造
方
法
の
異
な
る
市
販
秋
サ
ケ
塩

蔵
品
の
成
分
特
性
や
塩
分
分
布
に
つ
い
て
報
告
し
ま

し
た
｡
そ
こ
で
今
回
は
'
呈
味
上
重
要
な
成
分
で
あ

る
塩
分
に
注
目
し
て
､
温
度
や
時
間
､
用
塩
量
な

ど
'
様
々
な
条
件
で
塩
蔵
し
た
と
き
の
魚
体

へ
の
塩

分
の
浸
透
状
況
を
知
る
目
的
で
'
秋
サ
ケ
塩
蔵
品
の

試
作
試
験
を
行
い
ま
し
た
｡
さ
ら
に
'
塩
分
の
早
期

浸
透
技
術
と
し
て
注
射
器
を
用
い
た
塩
水
注
入
処
理

等
に
つ
い
て
検
討
し
ま
し
た
の
で
以
下
に
そ
れ
ら
の

分
析
結
果
を
紹
介
し
ま
す
｡

塩
蔵
条
件
ご
と
の
塩
分
浸
透
状
況

試
作
試
験
の
分
析
結
果
を
図
1
に
示
し
ま
す
.
塩

蔵
は
撒
塩
溶
け
と
塩
水
放
け
の
二
通
り
で
行
い
'
塩

蔵
温
度
は

一
〇
℃
と
し
ま
し
た
｡

結
果
は
塩
蔵
方
法
に
か
か
わ
ら
ず
'
撒
塩
噴
け
の

場
合
で
は
用
塩
量
が
多
い
ほ
う
が
､
塩
水
放
け
の
場

合
で
は
塩
水
濃
度
が
高
い
方
が
'
そ
れ
ぞ
れ
塩
分
の

浸
透
性
が
高
い
傾
向
に
あ
り
ま
し
た
｡
し
か
し
塩
分

分
布
に
つ
い
て
み
る
と
背
肉
の
中
心
付
近
と
腹
部
と

の
差
が
著
し
い
こ
と
が
わ
か
り
ま
し
た
｡

ま
た
､
別
の
試
験
で
①
塩
蔵
温
度
に
つ
い
て
は
温

度
が
高
い
ほ
ど
塩
分
の
浸
透
性
が
高
い
こ
と
､
②
原

料
魚
の
等
級

(ギ
ン
ケ
と
A
ブ
ナ
の
雌
雄
)
ご
と
の

比
較
､
お
よ
び
③
生
鮮
原
料
と
冷
凍
原
料
の
比
較
で

は
ど
ち
ら
も
塩
分
の
浸
透
性
に
つ
い
て
有
意
な
差
は

認
め
ら
れ
な
か
っ
た
こ
と
を
確
認
し
て
い
ま
す
｡

塩
分
の
浸
透
促
進
試
験

以
上
の
結
果
か
ら
セ
ミ
ド
レ
ス
の
形
態
で
塩
蔵
し

た
場
合
､
背
部
の
表
皮
か
ら
の
塩
分
浸
透
速
度
は
腹

部
の
内
側
か
ら
の
塩
分
浸
透
速
度
に
比
べ
て
遅
い
た

め
､
結
果
的
に
背
肉
中
心
部
が
最
も
塩
分
が
浸
透
し

に
く
い
こ
と
が
わ
か
り
ま
し
た
｡
従
っ
て
塩
蔵
時
間

の
短
縮
を
図
る
た
め
に
は
背
肉
中
心
部
に
対
し
て
塩

分
を
よ
り
短
時
間
に
浸
透
さ
せ
る
技
術
の
確
立
が
必

要
に
な
り
ま
す
｡
そ
こ
で
'
塩
分
の
迅
速
な
浸
透
を

図
る
目
的
で
塩
蔵
前
の
原
魚
に
対
し
以
下
の
二
通
り

の
処
理
を
行
い
ま
し
た
｡

す
な
わ
ち
直
径
t
T

二
m
の
注
射
針
を
用
い
て
二

平
方
セ
ン
チ
メ
ー
ト
ル
あ
た
り

一
カ
所
の
処
理
密
度

で
'
①
魚
体
表
皮
に
穴
を
あ
け
た
り

(穿
孔
処
理
)
'
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図1 塩蔵方法ごとの塩分分布の経時変化

撒塩漬けの用塩料は魚体重に対する割合
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②
塩
水
を
注
射
し
た

(注
入
処
理
)
試
料
を
塩
蔵
し

ま
し
た
｡
な
お
注
入
処
理
で
は

1
カ
所
あ
た
り

一
ミ

リ
リ
ッ
ト
ル
の
飽
和
食
塩
水
を
注
入
し
ま
し
た
｡
塩

蔵
温
度
は
五
℃
'
塩
蔵
時
間
は
六
〇
分
間
と
L
t
各

処
理
は
魚
体
の
片
側
だ
け
に
施
し

'
も
う

1
方
の
側

は
対
照
と
し
ま
し
た
｡

試
験
結
果
を
図
2
に
示
し
ま
す
.
水
分
分
布
に
つ

い
て
は
ど
ち
ら
の
処
理
も
対
照
と
同
様
な
分
布
状
況

で
し
た
｡

塩
分
分
布
に
つ
い
て
は
穿
孔
処
理
で
は
対
照
部
分

と
ほ
ぼ
同
様
な
塩
分
分
布
状
態
で
あ
り
'
塩
分
の
早

期
浸
透
効
果
は
認
め
ら
れ
ま
せ
ん
で
し
た
｡

一
方
､
注
入
処
理
で
は
対
照
部
分
と
異
な
り
'
背

肉
の
中
心
付
近
に
高
い
塩
分
分
布
域
が
み
ら
れ
､
塩

分
の
早
期
浸
透
に
有
効
で
あ
る
こ
と
が
確
認
で
き
ま

し
た
｡

最
後
に

今
後
は
注
入
処
理
技
術
の
最
適
な
条
件
を
さ
ぐ
り

つ
つ
､
新
た
に
フ
ィ
レ
形
態
で
の
塩
蔵
方
法
に
つ
い

て
も
検
討
す
る
予
定
で
す
｡

注入処理穿孔処理

図2 穿孔処理および注入処理の効果
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