
キ

ン

コ

に

つ
い

て

船

岡

輝

幸

釧
路
水
産
試
験
場
で
は
本
年
度
よ
り
新
規
事
業
と

し
て
地
元
水
産
資
源
の
付
加
価
値
向
上
技
術
開
発
試

験
を
実
施
す
る
こ
と
に
な
り
'
対
象
種
と
し
て
は
試

験
研
究
プ
ラ
ザ
な
ど
を
通
じ
て
要
望
の
多
い
キ
ン
コ

を
取
り
上
げ
'
利
用
方
法
の
検
討
を
進
め
て
い
ま
す
｡

キ
ン
コ
と
い
っ
て
も
あ
ま
り
馴
染
み
の
な
い
方
も

い
る
と
思
い
ま
す
の
で
'
キ
ン
コ
に
つ
い
て
昭
和
の

初
期
に
北
海
道
水
産
試
験
場
で
実
施
し
た
試
験
結
果

を
中
心
に
ご
紹
介
し
ま
す
｡

キ
ン
コ
は
分
類
学
上
'
頼
皮
動
物
門

～
ナ
マ
コ
綱

～
樹
手
目
の
キ
ン
コ
科
に
属
し
'
茨
城

県
以
北
'
北

海
道
'
千
島
､
サ
ハ
-
ン
お
よ
び
日
本
海
沿
岸
の
浅

海
に
分
布
す
る
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
｡
道
東
海
域
に

お
い
て
は
釧
路
'
根
室
地
方
の
浅
海
に
生
息
L
t
ホ

タ
テ
漁
場
の
駆
除
物
と
し
て
ヒ
ト
デ
と
と
も
に
山
中

に
穴
を
掘
り
投
棄
き
れ
て
い
ま
す
｡
そ
の
量
も
根
室

海
域
だ
け
で
五
'
0
0
0
ト
ン
近
-
に
も
な
り
ま
す
｡

キ
ン
コ
の
駆
除
に
あ
た
る
現
地
の
方
の
話
に

よる
と
､

キ
ン
コ
は
生
命
力
が
強
-
'

一
m
-
ら
い
の
穴
に
理

め
て
も
数
日
後
に
は
土
の
中
か
ら
地
表
に
這
い
出
る

た
め
'
穴
の
深
さ
は
二

冊
は
必
要
だ
と
い
わ
れ
て
い

ま
す
｡
事
実
'
私
達
は
試
験
材
料
と
し
て
持
ち
帰

っ

た
キ
ン
コ
を
冷
蔵
庫
中
に
放
置
し
た
と
こ
ろ
'
水
が

な
い
に
も
か
か
わ
ら
ず
八
日
間
は
生
存
し
'
九

～
7

0
日
目
に
保
持
し
て
い
た
体
液
を
吐
き
出
し
て

死
ん

だ
こ
と
を
観
察
し
て
い
ま
す
｡

キ
ン
コ
は
図
1
に
示
す
よ
う
に
小
物
入
れ
の
巾
着

(
キ
ン
チ
ャ
ク
)
似
た
形
状
を
し
て
お
り
'
こ
れ
ま

で
の
測
定
値
か
ら
み
る
と
体
長
は

1
0
-
二
〇

m
'

体
高
は
は
ば
体
長
の
半
分
'
休
重
は

四
〇
〇

～
五

〇

〇
才
の
-
の
が
多
-
'
体
色
は
黄
白
色

か
ら
黒
褐

色

と
一定
で
は
あ
り
ま
せ
ん
｡
体
色
の
違
い
は
表
皮
の

メ
ラ
ニ
ン
系
の
色
素
が
生
息
す
る
底
質
環
境
に
よ

っ

て
変
化
す
る
か
ら
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
｡

一
般
成
分
は
表
I
に
示
し
て
い
ま
す
が
､
水
分
は

ナ
マ
コ
の
九

7
%
に
比
べ
八
六
～
八
七
%
と
や
や
少

な
く
'
粗
た
ん
白
質
は
ナ
マ
コ

の
三
～
四
倍
ほ
ど
で

あ
り
'
こ
れ
が
キ
ン
コ
と
ナ
マ
コ
の

成
分
上
の
大
き

な
違
い
に
な

っ
て
い
ま
す
｡
ま
た
ナ
マ
コ
は
生
食
と

し
て
酢
ナ
マ
コ
と
し
て
食
べ
ら
れ
ま
す
が
'
キ
ン
コ

は
肉
質
が
非
常
に
硬
い
た
め
そ
の
ま
ま
で
は
歯
が
立

た
な
-
'
な
ん
ら
か
の
軟
化
処
理
が
必
要
と
な
-
ま

す
｡こ
の
厄
介
者
の
キ
ン
コ
-
昭
和
の
初
期
'
干
し
ナ

マ
コ
の
代
替
品
と
し
て
中
国
へ
の
輸
出
が
行
わ
れ
'

上
海
市
や
大
連
市
で
試
売
宣
伝
が
図
ら
れ
'

1
時
脚

光
を
浴
び
た
こ
と
が
昭
和
九
年
発
行
の
北
海
道
庁
大

連
貿
易
調
査
所
の
資
料
や
昭
和
二
年
～
十
六
年
に
か

け
て
の
北
海
道
水
産
試
験
場
の
"
藤

子製
造
試
験
復

命
書
"
に
詳
し
-
述
べ
ら
れ
て
い
ま
す
の
で
'
そ
の

内
容
に
つ
い
て
少
し
紹
介
し
ま
す
｡

キ
ン
コ
は
古
-
か
ら
肥
料
と
し
て
利
用
さ
れ
て
い

ま
し
た
が
'
大
正
十
三
年
小
樽
市
で
開
催
さ
れ
た
北

海
道
樺
太
海
産
商
同
業
組
合
連
合
会
の
総
会
で
根
室

の
藤
井
太
吉
氏
が
干
し
ナ

マ
コ
の
代
用
品
と
し
て
キ

ン
コ
の
食
料
化
を
は
か
り
'
中
国

へ
輸
出
す
る
こ
と

を
提
唱
し
た
こ
と
が
､
キ
ン
コ
の
食
品
と
し
て
の
価

値
を
展
望
し
た
始
ま
り
で
あ
る
と
し
て
い
ま
す
O
こ

の
後
大
正
十
四
年
北
海
道
海
産
貿
易
調
査
所
が
上
海

に
開
設
さ
れ
'
昭
和
元
年
度
か
ら
北
海
道
水
産
試
験

場
根
室
支
場
や
室
蘭
支
場
で
キ
ン
コ
の
食
料
化
に
関

す
る
試
験
研
究
が
行
わ
れ
'
後
に
設
立
さ
れ
た
花
色

参
共
同
輸
出
組
合
と
協
力
し
上
海
市
場
に
お
け
る
需

要
開
拓
に
努
め
た
結
果
'
新
し
い
商
品
と
し
て
の
価

値
は
認
め
ら
れ
つ
つ
あ
-
ま
し
た
が
'
昭
和
三
年
か

ら
起
き
た
日
貨
排
斥
運
動
'
対
中
為
替
の
暴
騰
な
ど

に
よ
り
翌
四
年
に
は
産
地
に
お
け
る
残
荷
が
三
五
〇

ピ
ク
ル

(
1
ピ
ク
ル
は
六
〇
時
)
'
昭
和
八
年
に
は

四
〇
〇
ピ
ク
ル
と
渦
流
販
売
に
問
題
が
生
じ
ま
し
た
｡

ま

た
こ
の
間
'
昭
和
七
年
に
は
北
海
道
庁
大
連
貿
易

調
査
所
が
設
立
さ
れ
'
現
地
の
料
理
店
数
社
と
干
し

キ
ン
コ
の
料
理
試
食
会
を
開
催
し
宣
伝
普
及
に
努
め

ま
し
た
が
､
前
年
度
の
残
荷
四
〇
〇
ピ
ク
ル
を
捌
-

の
に
苦
労
し
た
よ
う
で
す
｡
こ

の
よ
う
な
状
況
の
な

か
で
市
場
の
好
転
'
生
産
原
価
の
極
度
の
軽
減
が
な

い
限
-
生
産
を
奨
励
で
き
ず
'
中
国
市
場
で
の
試
売

16



図1-1 左は切開したもの

図1-2 左は内臓を除去したもの

図1-3 干しキンコ白と黒

- 17-

宣
伝
品
を
枯
渇
し
な
い
程
度
の
生
産
を
す
る
に
と
ど

ま
り
ま
し
た
｡

な
お
'
記
述
の
中
で
花
色
参
と
い
-
名
称
が
あ
り

ま
す
が
'
従
来
キ
ン
コ
は
藤
子

(
フ
ジ
コ
)
と
い
う

名
称
を
用
い
ら
れ
て
い
ま
し
た
が
'
中
国

へ
の
輸
出

後
'
華
商
側
の
鑑
査
に
よ

っ
て

｢
花
色
参
｣
と
名
付

け
ら
れ
ま
し
た
｡
ま
た
干
し
キ
ン
コ
の
年
毎
の
生
産

量
と
価
格
は
表
2
の
と
お
り
で
す
｡

次
に
､
当
時
の
北
海
道
水
産
試
験
場
の
試
験
結
果

に
つ
い
て
年
度
別
に
要
点
を
記
載
し
ま
す
｡

昭
和
二
年

(根
室
支
場
)

原
料
鮮
度
と
乾
燥
に
関
す
る
試
験
を
実
施
し
'
原

料
の
キ
ン
コ
は
六
月
中
旬
の
気
候
で
日
光
を
遮
断
す

る
と
七
時
間
は
鮮
度
落
ち
せ
ず
'
放
置
三
三
時
間
で

や

っ
と
死
滅
す
る
と
指
摘
し
て
い
ま
す
｡
ま
た
脱
腸

後
の
洗
浄
に
支
障
を
き
た
す
た
め
シ
ャ
ワ
ー
を
か
け

る
程
度
で
汚
れ
を
と
る
こ
と
'
肉
の
締
ま
り
の
良
い

も
の
は
二
番
責
を
省
-
こ

と
'
煮
熟
後
熔
乾
す
る
こ

と
に
よ
-
乾
燥
中
の
腐
敗

率
が
十
七
%
か
ら
五
%
に

抑
制
で
き
た
こ
と
'
根
室
地
方
は
春
季
海
霧
が
多

い

た
め
晴
天
で
も
七
分
乾
に
す
る
ま
で
に
三
日
間
は
要

L
t
朝
夕
の
展
開
蒐
集
と
日
中
の
手
返
し
な
ど
'
労

力
が
か
か
-
生
産
費
に
影
響
す
る
た
め
'
火
力
乾
燥

が
望
ま
し
い
こ
と
'
火
力
乾
燥
中
三
五

～
三
七
℃
の

湿
潤
下
に
お
-
と
腐
り
易
い
の
で
通
風

と
排
気
が
必

要
で
あ
る
こ
と
'
乾
燥
温
度
は
三
〇
～
五
〇
℃
で
十

七
時
間
行
っ
た
結
果
良
品
が
得
ら

れ
る
が

'
水
分
含

量
は
十
三
%
内
外
に
す
る
こ
と
'
ま
た
天
日
乾
し
と

火
力
乾
燥
に
よ
る
製
品
の
差
異
は
な
-
､
色
調
の
悪

い
も
の
で
も
あ
ん
蒸
し
'
乾
燥
す
る
と
光
沢
が
で
る

こ
と
'
製
造
工
程
に
お
け
る
歩
留
り
の
把
握
を
行

っ

た

と
こ

ろ
､

7
ピ
ク
ル
当
-
の
生
産
費
は
二
三
円
八



表 1 キンコとナマコの｢般成分

種 類 水 分 粗蛋白質

キンコ 白色 87.6 9.2

黒色 86.7 10.0

ナマコ 91.6 2.5

表2 干しキンコの生産量と価格

昭和2年 2､000斤 (20ピクル)

昭和3年 4､000斤 (40ピクル)

昭和4年 38､600斤 (386ピクル)

昭和5年 4､800斤 (48ピクル)

昭和6年 10､000斤 (100ピウル)

蓑3 製 造 歩 留 り

(単位 %)

粗脂肪 粗灰分

0.2 3.0

0.2 3.0

0.1 4.3

@18両 (邦価 24円)

@23両 (邦価 27.6円)

@23両 (邦価 27.6円)

@26-35両 (邦価 30-46円)

態水無品製戟並後戟倍後熱煮後腸脱量垂全状形
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八
銭
と
な
り
'
副
産
物
と
し
て
内
蔵
拍
二
七
晦

(
二

円

一
銭
)
が
得
ら
れ
る
こ
と
を
報
告
し
て
い
ま
す
｡

干
し
キ
ン
コ
の
形
状
別
の
製
造
歩
留
り
の

一
例
を
表

3
に
示
し
ま
し
た
｡

昭
和
三
～
四
年

(根
室

支
場
)

前
年
度
に
引
き
続
き
乾
燥
試
験
を
行
い
'
天
日
乾

嬢
と
火
力
乾
燥
の
比
較
を
行

っ
て
い
ま
す
が
'
四
日

間
の
熔
乾
に
よ
り
製
了
し
た
も
の
は
天
日
乾
燥
を
十

7
日
間
施
し
た
も
の
に
比
べ
良
品
の
割
合
が
高
い
こ

と
を
み
て
い
ま
す
｡
ま
た
形
態
不
良
の
小
型
晶
で
相

以
外
の
利
用
法
と
し
て
､
内
蔵
を
付
け
た
ま
ま
煮
熟

し
'
放
冷
後
'
十
五
%
の
施
塩
を
行
い
乾
燥
し
'
塩

乾
晶
も
製
造
し
て
い
ま
す
｡

(室
蘭
支
場
)

カ
レ
イ
手
繰
り
に
入
る
キ
ン
コ
は
肥
料
と
し
て
も

採
算
が
合
わ
ず
投
棄
し
て
い
ま
し
た
が
'
こ
の
年
八

ピ
ク
ル
の
生
産
を
行

っ
て
い
ま
す
｡
製
法
は
以
下
の

通
り
で
す
｡

①
脱
腸

‥
小
刀
で
虹
門
部
を

一
寸
の
十
文
字
に
切
-
'

脱
腸
器
で
内
臓
を
除
-
0

㊥
洗
浄

‥
海
水
で
撲
拝
洗
浄

⑧
水
き
り

④
煮
熟

‥
ボ
ー
メ
三
度
の
海
水
を
沸
騰
L
t
三
〇
分

間
煮
熟
｡

⑨
乾
燥

‥
火
力
乾
燥
を
施
し
'
翌
日
好
天
で
あ
れ
ば

天
日
乾
し
'
雨
天
で
あ
れ
ば
火
力
乾
燥
を
続
け
る
｡

⑥
あ
ん
蒸

‥
八
分
乾
に
な

っ
た
も
の
は
臥
(か
ま
す
)

に
詰
め
'
ニ
ー
三
日
放
置
｡

⑦
乾
燥

‥
晴

天
の
日
を
み
て
延

(
む
し
ろ
)
上
に
広

げ
て
数
日
行
う
｡

そ
の
他
以
下
の
試
験
も
行

っ
て
い
ま
す
｡

｢
キ
ン
コ
の
放
置
試
験
｣

鮮
度
の
良
い
も
の
は
触
手
が
陥
没
L
t
製
品
の
外

観
が
良
く
な
い
の
で
'
日
中
気
温
十
二

～
十
五
℃
下

ナ
ツ
ポ
に
放
置
し
て
鮮
度
を
落
と
し
､

放
置
時
間
と

製
品
品
質
と
の
関
係
を
み
て
い
ま
す
｡
放
置
五
時
間

で
は
ほ
と
ん
ど
が
生
存
し
て
お
り
'
放
置

一
〇
時
間

で
ほ
と
ん
ど
の
も
の
が
死
に
ま
し
た
が
'
調

理
が
容

易
で
形
態
も
良
い
も
の
が
得
ら
れ
ま
し
た
｡

原
料
の
鮮
度
と
製
品
で
は
'
陸
揚
げ
直
後
の
も
の

は
肉
質
が
硬
化
L
t
触
手
が
出
ず
'
処
理
が
困
難
で

し
た
が
'
陸
揚
げ
後

丁
九
時
間
経
過
し
た
-
の
は
触

手
が
自
然
に
出
て
'
処
理
が
楽
で
し
た
｡
し
か
し
'

粘
液
が
出
て
腐
敗
の
進
行
が
速
い
の
で
処
理
を
迅
速

に
行
う
必
要
が
あ
り
ま
し
た
｡
ま
た
製
品
歩
留
-
は

放
置
時
間

(
鮮
度
差
)
で
大
差
は
あ
-
ま
せ
ん
で
し

た
｡二
番
意
は
体
長
'
体
高
'
体
重
の
測
定
結
果
か
ら

効
果
は
な
-
'
単
に
肉
質
の
緊
縮
と
表
面
の
汚
れ
を

取
る
の
み
で
'
二
番
煮
操
作
は
燃
料
そ
の
他
の
経
費

に
よ
り
生
産
費
に
及
ぼ
す
影
響
が
大
き
い
の
で
必
要

は
認
め
ら
れ
ま
せ
ん
で
し
た
｡

｢
キ
ン
コ
の
膨
軟
化
試
験
｣

キ
ン
コ
の
調
理
に
際
し
､
最
も
困
難
な
膨
軟
化
方

法
を
解
決
す
る
た
め
'
重
炭
酸
ソ
ー
ダ
三
%
と
五
%

の
液
に
漬
け
'
二
日
放
置
し
た
後
'
淡
水
で
洗
浄
し

一
五
分
間
煮
熟
を
行
い
ま
し
た
｡
三
%
処
理
で
は
肉

質
が
硬
-
'
エ
ガ
ラ
キ
味
も
抜
け
ず
'
五
%
処
理
で

は
軟
ら
か
-
な
り
過
ぎ
餅
状
に
な
り
ま
し
た
｡
追
試

に
よ
る
と
'

7
昼
夜
淡
水
に
漬
け
た
後
'
〇
･
五
%

重
炭
酸
ソ
ー
ダ
で
煮
熟
す
る
こ
と
が
適
当
と
い
う
結

果
が
得
ら
れ
ま
し
た
｡
な
お
'
エ
ガ
ラ
キ
味
の
除
去

に
は
緑
茶
を
添
加
す
る
と
少
し
効
果
が
み
ら
れ
ま
し

た
｡
な
お
'
キ
ン
コ
の
軟
化
に
つ
い
て
は
私
達
-

一

部
試
験
を
行
い
'
キ
ン
コ
自
身
の
も

っ
て
い
る
自
己

消
化
酵
素
を
利
用
し
て
'
つ
ま
り
五
〇
℃
位
の
湯

(

乾
燥
機
で
も
同
じ
結
果
が
得
ら
れ
ま
す
)
に
つ
け
る

こ
と
に
よ
り
'
極
め
て
短
時
間
の
う
ち
に
達
成
で
き

る
こ
と
を
み
て
い
ま
す
｡

｢
副
産
物
の
利
用
｣

内
臓
の
大
約
を
占
め
る
青
色
や
黄
色
の
生
殖
腺
を

利
用
す
る
た
め
'
塩
辛
の
製
造
を
行

っ
て
い
ま
す
｡

生
殖
腺
を
洗
浄
後
'
二
〇
%
の
食
塩
を
加
え
'

7
夜

水
切
り
し
た
後
'
樽
に
詰
め
'

一
週
間
放
置
す
る
と

黄
色
に
な
り
'
食
味
は
良
-
な

っ
た
の
で
す
が
､
水

切
り
が
不
完
全
の
た
め
過
剰
発
酵
が
起
こ
り
'
悪
臭

を
放
つ
よ
う
に
な

っ
た
の
で
棄
却
し
た
と

し
て
い
ま

す
｡
な
お
'
こ
こ
で
言
う
青
色
の
-
の
は
生
殖
腺
で

は
な
-
水
肺
で
は
な
い
か
と
思
わ
れ
ま
す
｡

｢
煮
熟
後
の
肉
質
と
乾
燥
｣

煮
熟
後
に
硬
い
も
の
と
コ
ン
ニ
ャ
ク
の
よ
う
に
軟

ら
か
い
も
の
が
あ
り
'
春
夏
で
は
軟
ら
か
い
も
の
が

7
0
%
程
度
で
す
が
'
秋
採
り
で
は
六
〇
%
を
占
め

ま
す
｡
硬
い
も
の
は
乾
煉
六
日
目
で
八
分
乾
と
な
り

ま
す
が
'
軟
ら
か
い
も
の
は
八
分
乾
と
な
る
の
に

一

二
日
も
か
か
り
'
大
き
な
差
が
あ
り
ま
し
た
｡
ま
た

肉
質
の
軟
ら
か
い
も
の
は
わ
ず
か
な
湿
気
に
も
吸
湿

し
や
す
-
'
腐
敗
し
や
す
い
こ
と
が
認
め
ら
れ
ま
し

た
｡
ま
た
製
品
も
軟
ら
か
い
も
の
は
形
態
不
良
で
光
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沢
も
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
｡

★
キ
ン
コ
の
産
卵
期
は
昭
和
三

～
四
年
の
歩
留
り
試

験
か
ら
九
月
前
後
で
あ
る
こ
と

が
推
定
さ
れ
ま
す
｡

昭
和
五
年

(根
室
支
場
)

水
晶
島
に
お
い
て
製
造
試
験
を
実
施
し
て
い
ま
す

が
'
生
産
原
価
の
極
度
の
軽
減
を
求
め
ら
れ
る
情
勢

の
中
で
'
煮
熟
時
間
の
短
縮
や
煮
熟
水
中
の
沈
殿
の

除
去
に
よ
る
液
の
繰
り
返
し
使
用
'
培
乾
の
省
略
､

火
力
乾
燥
の
省
略
な
ど
'
主
に
燃
費
の
節
約
を
図
る

試
験
を
実
施
し
て
い
ま
す
｡

こ
の
年
は
例
年
に
な
-
好
天
が
続
き
'
晴
天

7
日

の
天
日
乾
燥
は
お
お
よ
そ

7
回
の
熔
乾

(
八
〇
～
九

〇
℃
で
三
〇
分
間
)
に
等
し
-
'
曇
天
の
な

か
で
も

二
～
三
日
腐
敗
し
な
い
の
で
'
晴
天
の
日
に
広
げ
て

乾

燥
す
れ
ば
良
い
と
し
て
い
ま
す
｡

ま
た
前
年
度
実
施
し
た
放
置
試
験
を
再
度
行
い
'

鮮
度
と
品
質
と
の
関
係
を
み
て
い
ま
す
｡
A

‥
陸
揚

げ
後
放
置

1
五
時
間
t
B

.'
同
二
二
時
間
t
c

‥
同

三
七
時
間
別
に
干
し
キ
ン
コ
を
製
造
し
た
結

果
'
上

品
の
歩
留
り
は
A
で
六
二
%
t
B
で
二
四
%
t
c
で

二

7
%
と
な
り
'
全
体
の
歩
留
り
に
は
大
差
は
な
い

が
'
品
位
に
お
い
て
差
が
生
じ
'
放
置
時
間
は
短
い

ほ
う
が
良
い
と
指
摘
し
て
い
ま
す
｡

昭
和
六
年

(根
室
支
場
)

前
年
度
の
残
荷
が
あ
る
中
で
水
晶
島
で
試
売
宣
伝

用
四
五
ピ
ク
ル
の
生
産
に
あ
た
り
'
製
造
指
導
を
行

っ
て
い
ま
す
｡
指
導
事
項
は

①
鮮
度
の
良
い
も
の
を
使
う
｡
不
良
の
も
の
は
煮
熟

中
に
膨
化
す
る
｡

㊥
小
粒
の
も
の
は
除
く
｡

⑨
旺
門
は
小
さ
く
切
る
こ

と
｡

④
内
臓
は
き
れ
い
に
除
-

こ
と
｡

⑥
煮
熱
水
に
海
水
を
用
い
て
'
常
時
比
重
ボ
ー
メ
八

度
以
内
に
保
ち
'
五
釜
目
で
半
量
換
水
す
る
こ
と
｡

塩
分
過
度
は
乾
燥
に
時
間
が
か
か
る
｡

㊥
煮
熟
時
間
は
不
足
し
な
い
よ
う
に
す
る
こ
と
｡

⑦
乾
燥
に
は
注
意
を
払
う
こ
と
｡
五
分
乾
以
前
に
砂

や
汚
物
を
付
け
な
い
こ
と
｡

㊥
燃
費
の
節
約
上
､
天

日
乾
燥
を
原
則
と
す
る
が
'

余
程
の
こ
と
が
な
い
限
り
火
力
は
使
わ
な
い
｡

こ
の
年
の
契
約
価
格
は

一
ピ
ク
ル
二
五
円
で
前
年

に
比
べ
七
円
低
下
し
'
こ
の
価
格
で
は
生
産
者
の
採

算
が
困
難
で
あ
り
'
沖
乗

り
'
陸
働
き
と
も
に
確
保

が
困
難
で
し
た
｡

昭
和
十
六
年

(根
室
支
場
)

対
外
輸
出
の
不
振
に
よ
り
'
干
し
キ
ン
コ
が
滞
荷

し
て
い
る
た
め
'
内
地
向
け
製
品
と
し
て
A

‥
佃
煮

製
造
t
B

‥
酢
漬
け
品
製
造
'
C

1.
ペ
ー
ス
ト
製
造
t

D

‥
ペ
ー
ス
ト
二
次
加
工
に
つ

いて
試
験
を
実
施
し

て
い
ま
す
.
干
し
キ
ン
コ
を
製
造
す
る
場
合
'
前
処

理
と
し
て
四
時
間
前
後
煮
沸
L
t
そ
の
ま
ま
三
時
間

放
置
す
る
と
適
度
な
軟
ら
か
さ
に
な
る
と
い
う
結
果

を
得
て
い
ま
す
｡

佃
煮

‥
長
さ

7
･
五

S
.
厚
さ
三

脚
に
細
切
-
し
た

-
の
三

･
七
五
晦
に
対
し
'
菅
油

1
･
五
g

砂
糖
七
五
〇
才
'
バ
タ
I

7
1
･
五
ub
を

加

え
'
四
〇

～
五
〇
分
間
煮
込
む
｡

酢
漬
け

..
キ
ン
コ
三

･
七
五
時
に
食
酢

1
･
八

g
'

砂
糖
五
六
〇
ダ
'
醤
油
〇

･
1
五
g

使
用

し
た
も
の
が
良
い
｡

ペ
ー
ス
ト

‥
五
冊
目
チ
ョ
ッ
パ
ー
を
通
し
た
も
の
を

四
封
度

(
ポ
ン
ド
)
に
て
六
〇
分
間
加

圧
L
t
カ
ッ
タ
ー
を
通
し
た
も
の
が
艮

か

っ
た
｡

ペ
ー
ス
ト
の
二
次
加
工
晶
と
し
て
団
子
'
鰻
頭
､
六

万
焼
き
を
製
造
し
て
い
ま
す
｡

以
上
干
し
ナ
マ
コ
の
代
用
品
と
し
て
キ
ン
コ
の
食

料
化
を
目
標
に
昭
和
の
初
年
度
か
ら
の
先
人
達
の
労

苦
に
満
ち
た
努
力
の
結
果
を
紹
介
し
て
き
ま
し
た
が
'

当
時
干
し
ナ
マ
コ
は

1
ピ
ク
ル
'
二
〇
〇
円
前
後
で

取
引
さ
れ
て
お
り
'
生
産
者
の
意
向

と
し
て
は
干
し

ナ
マ
コ
の
-
/
2
程
度
の
価
格
に
な
る
こ
と
を
求
め

一

て
生
産
に
励
ん
だ
の
で
す
が
,
▲経
済
的
不
安
定
期
か

20

ら
日
中
戦
争
,
第
二
次
世
界
大

戦

へ
と
突
入
し
,
飛

l

堰
的
な
発
展
は
見
ら
れ
な
か

っ
た
よ
う
で
す
｡

し
か
し
'
時
代
は
昭
和
か
ら
平
成
に
移
行
し
'
両

時
代
の
初
頭
に
キ
ン
コ
が
登
場
し
て
い
る
こ
と
は
'

何
か
因
縁
と
も
考
え
ら
れ
ま
す
の
で
'
先
人
た
ち
の

貴
重
な
業
績
と
情
熱
を
引
き
継
い
で
キ
ン
コ
の
付
加

価
値
向
上
に
奮
励
し
た
い
と
考
え
て
い
ま
す
｡

(
ふ
な
お
か
て
る
ゆ
き

加
工
部
)
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