
●

成
分
分
析
結
果
か
ら
み
た

ケ
ガ
こ
の
脱
皮
後
の
回
復

鳥

浮

野西

は
じ
め
に

北
海
道
の
海
産
物
は
全
国
的
に
も
有
名
で
す
が
､

な
か
で
も
ケ
ガ
ニ
程
多
く
の
人
に
好
ま
れ
る
も
の
も

そ
う
な
い
で
し
ょ
う
｡
と
く
希
に
'
あ
の
姿
が
気
持

ち
悪
い
と
言
う
人
が
い
な
い
わ
け
で
も
有
り
ま
せ
ん

が
'
ほ
と
ん
ど
の
人
が

.
ケ
ガ
ニ
″
と
帥
い
た
だ
け

で
眼
の
色
が
変
わ
り
ま
す
｡
実
際
'
び
っ
し
り
詰
ま

っ
た
と
こ
ろ
を
穀
か
ら
ほ
じ
り
出
し
な
が
ら
食
べ
る

内
の
味
や
'
甲
ら
を
は
が
し
て
指
先
で
す
く
っ
て
食

べ
る

.か
に
み
そ
,
の
味
は
ま
た
格
別
で
す
｡
し
か

し
'
昔
に
比
べ
資
源
土
の
減
少
し
て
し
ま
っ
た
昨
今

で
は
､
我
々
庶
民
の
口
に
は
ま
多
に
入
ら
な
く
な
っ

て
し
ま
い
ま
し
た
｡
も

っと
も
'
店
頭
で
1
ハ
イ
致

千
円
'
大
き
な
物
で
は
一
万
円
近
く
も
す
る
の
で
す

か
ら
無
理
も
あ
り
ま
せ
ん
｡
と
こ
ろ
が
､
立
派
な
大

き
さ
の
ケ
ガ
二
が
途
方
も
な
く
安
く
売
ら
れ
て
い
る

の
を
CI)に
す
る
こ
と
が
あ
り
ま
す
｡
鮮
度
も
良
さ
そ

う
で
'
中
に
は
生

き
た
ま
ま
の
も
の
さ
え
あ
り
ま
す
｡

こ
れ
で
一
山
千
円
前
後
は
超
お
買
い
得
で
す
｡
早
速

孟洋雅 に

西中

村 て

絃全

平 良

買
っ
て
帰
り
､
酒
に
か
ん
が
つ
く
の
も
･a
ど
か
し
く

か
ぶ
り
つ
-
と
､
甲
ら
と
内
の
間
は
嬢
間
だ
ら
け
で

内
も
水
っ
ぽ
い
｡
楽
し
み
に
し
て
い
た

.か
に
み
そ
.

は
溶
け
た
よ
う
に
甲
ら
の
内
側
に
へ
ば
り
つ
い
て
い

る
｡
i･t
ん
だ
か
だ
ま
さ
れ
た
よ
う
な
気
分

･
･
･

こ
ん
な
こ
と
を
経
験
さ
れ
た
方
も
多
分
居
ら
れ
る
の

で

は
な
い
で
し
ょ
う
か
.
同
じ
ケ
ガ
二
で
(:･｡
ぜ
に
こ

う
も
逢
う
の
で
し
ょ
う
か
｡
そ
れ
は
､
ケ
ガ
二
が
他

の
甲
殻
類
と
同
様
に
t

.脱
皮
.
を
す
る
こ
と
に
原

因
が
あ
る
の
で
す
｡
ケ
ガ
二
は
普
段
､
身
を
守
る
た

め
に
堅
い
甲
ら
に
身
を
包
ん
で
い
ま
す
が
'
こ
の
こ

と
が
成
長
の
た
め
に
は
邪
魔
に
な
り
ま
す
｡
そ

こ
で

脱
皮
を
行
う
の
で
す
｡
ケ
ガ
二
が
成
長
す
る
と
き
に

は
､
ま
ず
､
古
い
甲
ら
を
脱
ぎ
捨
て
'
次
に
'
そ
の

下
に
あ
ら
か
じ
め
用
意
し
て
あ
っ
た
新
し
い
甲
ら
が

ま
だ
柔
ら
か
い
う
ち
に
､
い
っ
き
に
大
き
く
な
り
ま

す
｡
こ
の
と
き
､
甲
ら
の
良
さ
で
二
割
前
後
､
体
重

で
五
割
前
後
も
大
き
く
な
り
ま
す
｡
し
か
し
'
脱
皮

を
し
て
い
る
短
い
時
間
に
こ
れ
だ
け
の
血
や
肉
を
作

●
り
出
す
こ
と
は
で
き
ま
せ
ん
｡
そ
こ

で
'
と
り
あ
え

ず
多
士
の
水
分
を
外
か
ら
吸
収
し
て
体
を
膨
ら
ま
せ

て
お
き
､
甲
ら
が
は
ぽ
固
ま
っ
た
後
で
ゆ
っ
く
り
'

体
の
大
き
さ
に
見
合
う
だ
け
の
血
や
内
を
作
っ
て
行

-
の
で
す
｡
し
た
が
っ
て
'
脱
皮
後
間
も
な
い
ケ
ガ

こ
の
内
は
'
ち
ょ
う
ど
味
噌
汁
に
水
を
足
し
て
土
だ

け
増
や
し
た
よ
う
な
も
の
で
す
か
ら
'
食
べ
て
も
お

い
し
い
は
ず
が
あ
り
ま
せ
ん
｡
先
は
ど
の
安
い
ケ
ガ

二
は
'
こ
の
脱
皮
後
間
も
な
い
カ
ニ
だ
っ
た
の
で
す
｡

ケ
ガ
二
の
脱
皮
は
生
ま
れ
て
一
-
二
年
の
問
は
年

に
何
回
も
行
わ
れ
ま
す
が
'
そ
の
後
は
一
年
､
ま
た

は
そ
れ
以
上
に
一
回
だ
け
と
な
り
ま
す
｡
脱
皮
を

1

年
以
上
に
一
回し
か
な
く
な
っ
た
ケ
ガ
二
の
脱
皮
の

時
期
は
は
ば
決
っ
て
い
て
'
蛙
の
場
合
に
は
二
月
か

ら
四
月
に
か
け
て
の
春
先
に
集
中
的
に
行
わ
れ
ま
す
1

し
た
が
っ
て
'
こ
の
時
期
よ
り
前
に
漁
獲
さ
れ
る
ケ

ガ
二
は
身
の
詰
ま
っ
た
堅
甲
ガ
ニ
ば
か
り
な
の
に
対

し
て
'
こ
の
時
朋
を
過
ぎ
た
頃
に
は
､
身
入
り
の
悪

い
炊
甲
ガ
二
の
比
率
が
ぐ
ん
と
高
く
1･t
り
ま
す
｡
し

か
し
'
こ
れ
ら
の
軟
甲
ガ
二
も
九
月
と
ろ
に
漁
壌
さ

れ
る
と
き
に
は
外
観
か
ら
も
'
ま
た
食
べ
て
み
て
も

堅
甲
ガ
二
と
ほ
と
ん
ど
区
別
で
き
な
い
ま
で
に
回
復

し
て
い
ま
す
｡
そ
こ
で
､
こ
の
間
に
脱
皮
後
の
ケ
ガ

二
が
ど
の
よ
う
に
回
復
し
て
行
く
の
か
を
調
べ
て
み

よ
う
と
'
ケ
ガ
二
の
成
分
分
析
を
行

っ
て
み
ま
し

た
｡成

分
分
析
結
果

ま
ず
'
四
月
に
堅
甲
ガ
ニ
'
軟
甲
ガ
ニ
そ
れ
ぞ
れ

に
つ
い
て
甲
殻
'
肝
す
い
鹿

(鹿
称

.か
に
み
そ
.)
､
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お
よ
び
第
五
脚
の
筋
肉
の
各
種
成
分
と
煮
魚
歩
留
ま

り
､
な
ら
び
に
第
五
脚
長
節

(図
-
)
の
甲
殻
硬
度

を
巧
ペ
て
み
ま
し
た

(表
I
)
｡
こ
の
括
巣
か
ら
'

堅
甲
ガ
二
と
軟
甲
ガ
二
で
明
ら
か
な
差
が
み
ら
れ
'

し
か
も
分
析
が
比
較
的
容
易
な
も
の
と
し
て
'
第
五

脚
の
筋
肉
の
水
分
'
第
五
脚
長
師
の
甲
殻
硬
度
'
肝

す
い
巌
の
水
分
お
よ
び
脂
肪
分
'
そ
し
て
煮
熊
歩
留

ま
り
を
選
び
出
し
ま
し
た
｡

そ
こ
で
､
E]月
か
ら
七
月
に
か
け
て
五
@
]ケ
ガ
二

を
採
集
し

(去
2
)
'
こ
れ
ら
の
項
目
に
肝
す
い
鹿

指
数

(
覇
ヰ
て
知
略
JB
+

q3如
3
x
to
)
を
加
え
た

六
項
目
に
つ

いて
各
回
毎
に
調
べ
て

み

ま

し
た

(図

2
)
｡
こ
の
結
果
か
ら
､
こ
れ
ら
六
項
目
は
そ
の
変

動
傾
向
か
ら
大
き
く
二
つ
の
グ
ル
ー
プ
に
分
け
る
こ

と
が
で
き
ま
し
た
｡
ひ
と
つ
は
､
炊
甲
ガ
こ
の
方
が

堅
甲
ガ
こ
よ
り
低
い
値
を
示
す
グ
ル
ー
プ
で
す
｡
こ

れ
ら
は
'
早
い
時
期
に
は
そ
の
差
が
大
き
い
の
で
す

が
､
時
期
が
進
む
に
つ
れ
て
軟
甲
ガ
二
の
俵
か
上
昇

表 1 ケガ二の成分分析結果 (1984年4月11日採暮)

部位 第5肋坑内

項目 水分 全要素 塩溶性窒素 水溶性車乗 水溶性昔日重来 エキス窒素 不溶性重来 灰分 PH

堅甲ガ二 77.0% 3.40% 1.46% 1.69% 0.67% 1.02% 0.25% 1.7% 6.75

枚甲ガニ 84.5% 2.17% 0.68% 1.23% 0.59% 0.64% 0.26% 2.1% 7.20

級的甲甲殻 第5脚長師甲殻 肝すい農

水分 灰分 カロチノイド 水分 灰分 カロチノイ ド 硬鑑 水分 脂肪 漁れ歩留まり

35.7% 38,1% 2.72mg/100g 44.5% 24.5% 2.18mg/l00g1,365.7g 63.7% 19.4% 93% 82%
40.2% 37.7ガ 3.06mg/100g 45.5% 26,8% 1.49mg/100g 499.1g 83.Llガ 2.1% 68% 58%
注 .*弗歩留まり以外はそれぞれ3個休分ずつ混ぜて分析した｡

表 2 成分分析に用いたケガニ

採集年月El 採集JA所 堅 甲 ガ 二 枚 甲 ガ ニ

足救 甲良範囲(I) 尾致 甲長範囲(I)

1984年4月1日j 昆布東沖 5 820- 775 5 830- 87.5

1984年 5月22Ej 浜中沖 3 830- 860 8 800- 86_5

1964年6月4EI 租室沖 3 88.5-1110 20 810-1120

1984年7月3Ej 昆布森沖 0 19 800- 995

1984年 7月23Ej 浜中沖 0 17 800- 890

-16-

L
t
七
月
下
旬
に
は
堅
甲
ガ
二
と
ほ
ぼ
同
じ
値
に
な

り
ま
し
た
｡
も
う
一
つ
は
､
炊
甲
ガ
こ
の
方
か
堅
甲

ガ
ニ
よ
り
高
い
髄
を
示
す
グ
ル
ー
プ
で
す
｡
こ
ち
ら

も
早
い
時
期
は
ど
そ
の
差
は
大
き
く
､
時
期
か
進
む

に
つ
れ
て
軟
甲
ガ
二
の
値
は
低
下
し
て
'
や
は
り
七
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月
下
旬
に
は
堅
甲
ガ
二
と
ほ
ぼ
同
じ
値
を
不
す
よ
う

に
な
り
ま
し
た
｡
前
者
に
該
当
す
る
の
は
第
五
脚
甲

殻
硬
度
､
煮
熟
歩
留
ま
り
'
肝
す
い
♯
指
数
お
よ
び

肝
す
い
膿
脂
肪
分
で
'
肝
す
い
息
水
分
と
第
五
脚
筋

肉
水
分
は
後
者
に
入
り
ま
す
｡

し
か
し
'
よ
く
考
え
て
み
る
と
､
こ

れ
ら
は
ひ
と

つ
の
変
化
に
と
も
な
う
現
象
と
み
iutさ
れ
ま
す
｡
す

な
わ
ち
､
こ
れ
ら
は
ケ
ガ
二
か
脱
皮
後
甲
の
聖
さ
を

増
し
､
そ
れ
に
伴
い
､
身

(筋
肉
)
の
密
度
.n増
し
'

肝
す
い
服

(か
に
み
そ
)
の
暮
'
軽
度
な
ら
び
に
脂

肪
分
を
増
加
さ
せ
'
炊
甲
ガ
二
か
ら
堅
甲
ガ
二
へ
回

復
し
て
行
っ
て
い
る
こ
と
を
示
し
て
い
る
と
考
え
ら

れ
ま
す
｡
こ
の
結
果
か

ら
考
え
る
と
､
ニ
ー
四
月
に

脱
皮
し
た
ケ

ガ
二
は
'
そ
の
後
回
復
し
絞
け
､
七
月

半
ば
に
は
は
ば
堅
甲
ガ
二
に
匹
敵
す
る
だ
け
に
回
復

し
て
し
ま
う
と
考
え
ら
れ
ま
す
｡

お

わ

り

に

炊
甲
ガ
二
か
ら
堅
甲
ガ
二
に
回
復
し
て
行
-
そ
の

結
果
と
し
て
､
身
入
り
の
悪
い
軟
甲
ガ
こ
の
水
揚
げ

単
価
は
五
〇
〇
-

1
'
五
〇
〇
円
/
kQ
程
度
で
し
か

な
い
の
に

対
し
て'身
の
詰
ま
っ
た
堅
甲
ガ
二
に
な

る
と
'
二
､
0
0
0
-
七
､
0
0
0
円
/
kC.も
し
て

五
倍
前
後
も

の
差
か
あ
り
ま
す
｡
い
ず
れ
は
高
価
な

堅
甲
ガ
二
に
回
復
す
る
も
の
を
､
安
い
炊
甲
ガ
二
の

と
き
に
漁
獲
し
て
し
ま
う
の
は
な
ん
と
･0
も
っ
た
い

な
い
話
で
す
｡
ま
た
､
単
純
な
計
井
を
す
れ
ば
'
同

じ
水
揚
げ
金
額
を
得
よ
う
と
し
た
ら
'
炊
甲
ガ
二
で

は
堅
甲
ガ
こ
の
五
倍
も
の
丘
を
漁
孝
し
な
け
れ
ば
な

ら
な
い
こ
と
に
な
り
ま
す
｡
ひ
と
つ
の
責
務
を
い
か

●

に
有
効
に
利
用
す
る
か
t
と
い
う
観
点
に
立
っ
た
と

き
'
軟
甲
ガ
二
の
漁
獲
が
い
か
に
缶
源
の
無
駄
使
い

に
つ
な
が
る
か
が
分
か
る
か
と
思
い
ま
す
｡
ま
た
'

消
費
者
の
立
場
に
立
っ
て
考
え
た
場
合
で
･･O
.
安
い

と
は
い
え
､
食
べ
る
と
こ
ろ
の
ほ
と
ん
ど
i･t
い
軟
甲

ガ
二
を
買
わ
さ
れ
る
こ
と
は
決
し
て
得
に
な
る
こ
と

で
は
あ
り
ま
せ
ん
｡
ま

し
て
や
､
お
い
し
い
堅
甲
ガ

二
か
高
価
過
ぎ
て
手
か
出
な
い
か
ら
安
い
軟
甲
ガ
二

で
我
慢
し
て
･
二

･
､
と
い
う
こ
と
で
軟
甲
ガ
二

で
の
梢
C
4か
増
え
る
こ
と
自
体
か
堅
甲
ガ
こ
そ
よ
り

1
居
辛
の
届
か
な
い
も
の
に
し
て
し
ま
う
こ
と
に
つ

な
が
る
の
で
す
か
ら
な
お
の
こ
と
で
す
c

R
本
の
漁
秦
は
今
､
世
界
の
海
か
ら
締
め
出
さ
れ
､

改
め
て
前
浜
6
]涼
の
諏
斐
性
が
叫
ば
れ
て
い
ま
す
｡

し
か
し
'
本
道
沿
岸
の
玲
源
は
一
部
を
除
い
て
軒
並

減
少
し
て
お
り
'
決
し
て
楽
観
で
き
る
状
態
に
あ
る

と
は
言
え
ま
せ
ん
｡
言
い
換
え
る
な
ら
ば
'
無
駄
に

で
き
る
資
源
は
な
い
と
い
う
こ
と
で
す
｡
そ
れ
だ
け

に
､
少
な
い
資
源
を
い
か
に
有
効
に
'
効
率
的
に
利

用
す
る
か
が
今
後
に
妓
さ
れ
た
課
題
と
言
え
る
で
し

ょ
う
｡
漁
獲
土
そ
の
も
の
を
競
う
時
代
は
既
に
終

っ

た
と
い
っ
て
過
言
で
な
い
で
し
ょ
う
｡
長
い

目
で
み

て
'
生
産
者
に
も
消
巧
者
に
も
利
益
の
あ
る
資
源
の

利
用
方
法
を
考
え
な
け
れ
ば
な
ら
t･t
い
時
代
に
既
に

入
っ
た
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
｡

(と
り
さ
わ

ま
さ
る

元
漁
菜
野
面
部

な
か
む
ら
ま
さ
よ
し
･
の
ま
た
ひ
ろ
し

加
工
部

に
し
こ
う
へ
い
･
忙
し
だ
は
じ
め

利
用
部
)

●
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