
サ
バ

の
-
ん
製
に
つ
い
て

佐

々

木

政

則

近
年
､
釧
路
纏
LJV
水
銀
げ
さ
れ
る
魚
を
み
る
と
'

そ
の
75
-
87
%
は
'
ス
ケ
ー
ク
タ
ラ
と
サ
バ
が
占
め

て
い
ま
す
｡
こ
れ
ら
の
魚
は
､
lN
的
に
多
い
こ
と
も

あ
り
ま
し
て
'
弘
美
生
産
と
生
鮮
流
通
と
い
う
形
で

は
処
理
し
き
れ
ず
'
ど
う
し
て
も
加
工
処
理
が
必
要

と
な

っ
て
い
ま
す
｡

サ
バ
の
加
工
品
と
し
て
は
'
壇
干
サ
バ
､
塩
サ
バ

サ
バ
野
､
缶
詰
､
肥
飼
料
等
が
あ
り
ま
す
が
'
釧
路

の
場
合
は
肥
飼
料
が
中
心
と
な

っ
て
い
ま
す
｡

肥
飼
料
は
'
鳶
要
も
大
き
く
､
大
EbL処
理
が
で
き

魚
価
を
支
え
る
役
員
を
し
て
い
ま
す
が
'
漁
業
と
加

工
業
を
水
産
集
の
中
で
共
に
発
展
さ
せ
る
に
は
'
処

理
加
工
の
多
様
化
も
必
要
で
な
い
か
と
考
え
て
お
り

ま
す
｡
サ
バ
の
加
工
技
術
開
発
と
定
昔
を
目
的
と
し
て
､

昭
和
46
年
よ
り
針
路
市
水
産
加
工
的
先
払
金
､
胡
路

市
役
所
と
共
同
で
'
ね
リ
i?i品
'
調
味
加
工
品
等
'

13
品
目
を
試
作
L
t
拭
食
品
評
会
を
行
な

っ
て
お
り

ま
す
｡
そ
の
括
果
､
商
品
化
の
可
能
性
が
あ
る
と
判
定
き

れ
た
も
の
の
一
つ
が
サ
バ
の
く
ん
製
で
す
｡

今
回
'
サ
バ
の
く
ん
製
を

一
万
枚
試
作
L
t
東
京

大
阪
'
釧
路
で
廉
売
し
ア
ン
ケ
ー
-
■桐
査
を
行
な
い

ま
し
た
｡

結
果
は
'
た
い
へ
ん
好
坪
で
､
多
数
の
加
工
業
者

よ
り
製
法
'
販
売
状
況
､
消
費
者
よ
り
在
解
が
な
い

か
等
の
関
金
せ
が
来
て
お
り
ま
す
の
で
'
そ
の
概
略

LJv
つ
い
て
お
知
ら
せ
し
た
い
と
思
い
ま
す
｡

｢

サ
バ
の
利
用
状
況
に
つ
い
て

本
論
に
入
り
ま
す
飢
･J+
.
サ
バ
は
'
ど
の
よ
う
に

利
用
さ
れ
て
い
る
か
に
つ
い
て
'
若
干
.
ふ
れ
て
み

ま
す
｡
資
料
と
し
て
は
'
息
林
水
産
統
計
速
報

､釧

路
市
接
辞
鞠
査
資
料
を
使

っ
て
概
昇
し
ま
し
た
｡

現
在
､
日
太
で
水
揚
げ
さ
れ
て
い
る
魚
の
う
ち
で

伽
万

-
以
上
の
漁
輝
度
の
も
の
は
､
ス
ケ
ー
ク
タ
ラ

(
302
万
1
)
と
サ
バ

(
m
万
-
)
で
す
｡

(
昭
和
4

午
)
サ
バ
は
'
昭
和
43
年
以
降
'
10｡
万
上

口
と
な
り

年
L,V
上
っ
て
変
動
は
あ
り
ま
す
が
､
m
-
13｡
万
-
と

な
っ
て
い
ま
す
｡

(
昭
和
43
-
48
年
)

加
工
品
の
生
産
t
を
み
ま
す
と
'
塩
干
サ
バ
∽
-

3･2万
-
で
増
加
'
塩
サ
バ
四
-
5･6万
-
で
強
少
'

サ

バ
貯

2･2-
㍍
万
t
で
横
ば
い

､
冷
凍
サ
バ
S3
～
41
万

-
で

猿
少
,
缶
法
禦

･
…-･.万
-
で
横
ば
い
･
肥
飼
料

3
-
佃
万
-
で
増
加
､
魚
油

2
-
4･1万
1
で
増
加
傾

向

に
あ
り
ま
す
｡

(
昭
和
46

-
伯
年
)

加
工
生
産
t
よ
り
利
用
配
分
を
故
事
し
て
み
ま
す

と
･
漁
連
d
は
,
川
-
畑
万
-
で
･
そ
の
う
ち
的

t2

-

t
t?
は
生
鮮
粥

や
'
-
-

8
tP
は
塩
千
サ
バ
､
約

･･･～
↑
も
は
盤
サ
バ
､
約
川
-

I3
%
は
す
.八
街
'
約

日
-
21
%
は
冷
凍
サ
バ
'
約

28
-
31
%
は
缶
結
､
約

13
-
21
%
は
肥
飼
料
向
け
と
な

り
ま
す
｡

(
冷
凍
サ

ハ
は
､
漁
獲
t
よ
り
'
生
鮮
'
加
工
処
理
JN
を

マ
イ

ナ
ス
し
た
数
値
で
示
し
た
｡
)

缶
詰
向
け
の
割
合
が
多
く
､
肥
飼
料
向
け
が
以
外

と
少
な
い
こ
と
が
わ
か
り
ま
す
｡

冷
凍
す
.ハ

は
､
羊
魚
拓
科
等
に
使
わ
れ
た
と
思
い

ま
す
が
､

一
部
は
生
鮮
消
O
t
さ
れ
る
可
能
性
も
あ
り

ま
す
｡
生
鮮
消
61
は
'
約
15
-
16
万

-
と
な
り
ま
す
が
'

こ
れ
を
年
間
'

一
人
当

り
に
換
*
し
ま
す
と
'
…
..1f

桂
皮
の
サ
バ
を
年
市
の
人
は
約

2･5尾
､
農
村
の
人
は

約
5･8尾
食

べ
た
こ
と
に
な
り
ま
す
｡

釧
路
の
利
用
配
分
を
み
ま
す
と
'
漁
獲
t
は
t
t

-
t7
万
1
で
'
そ
の
う
ち
約
3
-
12
%
は
生
鮮
出
荷

約
日
-
28
%
は
冷
凍
向
け
､
14
-

_7
%
は
缶
詰
向
け



約
㍗

ー｡･2乏

肥
飼
料
向
け
､
約

.･
9
～
晋

笠

の

他
と

な
っ
て
い
ま
す
｡

(
昭
和

46
-
相
年
)

全
国
の
利
用
配
分
と
比
べ
て
み

ま
す
と
'
肥
飼
料

向
け
が
非
常
LJv
多
く
'
処
理
加
工
法
も
変
化
に
富
ん

で
い
な
い
こ

と
が
わ
か
り
ま
す
｡

こ
の
よ
う
な
現
状
の
な
か
で
'

一
気
LJI
手
の
こ
ん

だ
加
工
へ
移
る
こ
と
は
困
難
で
す
が
'
将
来
の
体
質

改
善
の
た
め
､
技
術
の
蓄
積
が
望
ま
れ
て
お
り
ま
す
｡

ま
た
'
業
界
の
内
部
で
も
'
サ

ハ
忙
破
ら
ず
'
現
在

主
力
を
注
い
で
い
る
製
品
の
他

に
､
1
-
5
人
の
専

任
者
を
お
い
て
'
周
年
'
色
々

な
加

工
品
を
造
る
動

き
が
で
て
お
り
ま
す
｡

二
､
釧
緒
産
サ
バ
の
原
料
特
性
に
つ
い
て

釧
路
沖
で
'
ま
き
網
で
漁
獲
さ
れ
る
サ
バ
は
'
5

-
6
月
頃
､
房
捻
､
伊
豆
諸
島
付
近
で
産
卵
後
'
体

力
回
復
の
た
め
供
を
食
べ
に
北
上
し
て
き
ま
す
｡

第

1
表
に
､
安
城
県
沖
と
釧
路
沖
で
漁
獲
さ
れ
た

サ
バ
の

月
別
の
成
分
変
化
を
示
し
ま
し
た
｡

特
徴
は
､
体
脂
肪
と
水
分
の
変
化
に
表
わ
れ
る
こ

と
が
わ
か
り
ま
す
｡
時
期
が
お
そ
く
な
る
LJ_
つ
れ
て

ま
た
魚
体
が
大
き
く
な
る
に
つ
れ
て
､
脂
肪
は
多
く

な
り
'
水
分
は
少
な
く
な
る
こ
と
が
わ
か
り
ま
す
｡

日
太
食
品
成
分
表
で
は
､
サ
バ
の
脂
肪
は
1
%
と
な

っ
て
お
り
､
レ
ユ
ソ
の
時
で
tS
も
線
度
と
い
う
文
献

も
あ
り
ま
す
｡
釧
路
沖
の
25
-
30
%
と
瀬
の
乗

っ
た

醍決 水 分 蛋 白 官 脂 肪 備 考A 港 ro

3月 >3025..- 30 76.9 l8.4 2.7 茨城加工研奇料4月 >3025-.- 30 - -

5月 >3025..- 30 68.0--72.8 )7.6- 18.5 65～ 12.66L-A-.69_3 L9,1--211) 7.4- l7.5

6月 >3025- 30 68.8..-68.9 19.5- 21.7 7,6--10.0

7月 >3025- 30 65.355.5 19.317.ll 12924.6 釧格水筑資料
8月 >3025- 30 52▲)55.3 -7_06.8 28.625二2

9月 >3025～ 30 55122 16.115.Ll 31_430.8

第 1蓑 時期別成分の変化 (昭和46年 )

誌＼ヱ 7 月 8 月 9 月 10 月 計 加工処理法

′jヽ<3509 1.008(0,4) 35,784(14-2) 29,736(ll.8) 2.016(0-8) 68,544(27.2) 肥 飼-料缶 詰

中350- 500 13.608(5_4) L4.364(5.7) 49,644(19.7) 52.920(21_0) 130.536(51.8) フ ィ レ -冷 凍

六>500 50▲l(0.2) 252(0_1) 10.080(4.0) 42.084(16_7) 52,920(21.0) く ん 製育 切 り

江 1) 実 数 ･推定漁獲丑 t ( ):推定漁凄割合 %

注2) 当水試漁業資源部資料より概舞 した｡

第2表 道東海域銘柄別推定漁獲tと加工処理法

サ
バ
は
､

･b

ユ
ン
の
中
の

レ
エ
ソ
の
す
.ハ
な
の
で
し

加
工
処
理
法
華

不
し
ま
し
た
｡

..
ぅ
｡

小
-
中
型
は
肥
飼
料
､
缶
鈷
'
中
～
大
型
は
冷
凍
'

第
2
表

LJV
昭
和

50
年
'

7
-
10
月
､
道
東
海
域
で

フ
ィ

レ
-
.
大
型
は
す
切
り
が
中
心
と
な

っ
て
お
り

漁
獲
さ

れ
た
ナ

ハ
の
銘
柄

別
漁
獲
且
と
お
お
ま
か
な

ま
す
｡
私
供
が
'
く
ん
製
を
造
る
時

に
使
用
す
る
原



科
は
･

500
ク
桂
皮
の
大
型
が
中
心
と
な
り
ま
す
｡

月
別

の
漁
獲
宜
で
は
､
9
-
相
月
が
多
く
､
耗
柄

I
:.
㍗

:i.
:_.
冒

.I.:

昌

昌

日
.

大
型
は
川
月
が
中
心
と
な
っ
て
漁

従

っ
て
､
く
ん
製
に
舌
す
る
六
狙
I

I
IO
月
が
舌
時
と
い
え
る
で
し
ょ
う

仮
定
の
話
し
で
す
が
､
サ

ハ
の
く

一
人
当
り

一
枚
食
べ
て
も
ら
う
と

は
･
5｡｡
£

ナ
ハ
棚
方
尾
･
筈

製
と
し

て
62
t
と
な

り
ま
す
｡
こ

9

め
LJV
へ
月
産

相
方
枚
の
工
場
が
9

な
り
ま
す
｡

工 TL t し く う 瓜 連

即
ち
'
道
東
海
域
で
川
月
に
漁
獲

.ハ
の
約
65
%
で
ま
に
あ
う
こ
と
に
な
m m さ

∵

㍉

∴

･
二
㌦

㍉

09

三
'
サ
バ
く
ん
製
の
割
渡

す

ハ
の
く
ん
製
は
､
当
水
拭
で

試
作
し
て
お
り
ま
し
た
｡

(写
只
)

製
法

に
つ
い
て
は
'
第
3
表
に
示 ､ノ 10

釧
路
沖
で
獲
れ
た
'
脂
の
乗

っ
た

生
か
し
'
甘
塩
沫
け
､
く
ん
乾
を
行
-な.~■ナIL- tFl.~~~~~~

お
と
し

(無
水
分
換
*
で
5
-
7
%
一

れ
て
い
ま
す
｡

確
保
は
'
9

製
を
全
国
足

す
と
'
原
料

要
で
､
く
ん

製
造
す
る
た

程
'
必
要
と

れ
る
大
型
サ

ま
す
｡

'い バ ま 間
水 ､の し 提
分 冊 特 た 前
と 肪 敬 ○ よ
の を を リ

バ
ラ
ン
ス
を
と
り
食
塩
で
保
蔵
性
を
与
え
た
も
の
で

す
｡
以
下
'
工
程
を
追

っ
て
況
明
し
ま
す
｡

原
料
は
､
鮮
度
の
良
い
'

500
g
程
度
の
サ
バ
が
遵

し
て
い
ま
す
｡
齢
度
が
落
ち

ま
す
と
身
割
れ
を
生
じ

外
板
が
非
常
LJ_
損
な
わ
れ
ま
す
の
で
'
原
料
を
工
場

へ
運
ん
だ
後
も
水
氷
り
管
理
が
必
要
で
す
｡

冷
凍
す
.ハ
を
使
う
場
合
I
.
半
解
凍
の
状
渡
で
処

第

3
蓑

サ
バ

9
割

の

ir法のJ

輸iL PeJL F8 枚王

水水リセ用いも

kqli*け(A内JLLに対し★租7丸 *■10%)
+5℃.7日r和

米淋七挽拝し.東面の水分t除く促成

血肉:JIl味漉 - 2:Ⅰの糾合で1IkiA込tl

p一晩椛 帥 合 廿 ､要旨ヲ_L･,照 沼 ン雪空i三号･1㌢ 言占招 待 タ2

月辞にフックtつけー為かにiA^ タyク中で洗いテツタ一にPrけち

叔iEIの水分を除く偲&

27､28℃.3､4E]冊

112-

料

リ

し

圭

け
足

り

与

り

位

拡

型

集

晶

棚

卸

験

切

込

切

を

1

㌔

5

㌧

r
I
慧

1

㌍

1

-

-

空
-

拝

水

三

見

群
冷
水

Ⅵ

水

A

せ

成

井

穀

理
す

る

こ
と

が

必要
で

す

｡

(身
割
れ
防

止

)

糠
塩
沈
け
は
'
埠
傭
歪
で

一
週
間
を
行
な
い
ま
す
｡

糠
は
'
魚
体
か
ら
溌
出
す
る
水
分
の
吸
牧
'
香
味
の



付
与
､
綴
塩
放
け
貯
蔵
時
の
鹿
化
防
止
の
効
果
が
認

め
ら
れ
ま
す
｡
食
塩
魚
は
､
市
販
を
目
的
と
し
た
た

め
､
-
亀
と
し
ま
し
た
｡

(
通
常
､
3
-
.I,
%
)

調
味
折

込
み
は
､
流
水
タ
ン
ク
中
で
て
い
ね

い
に

梗
塩
を
洗
い
流
し
た
後
､
魚
肉
EN
の
2
倍
埋
ま
の
親

疎
液
に
漬
込
み
ま
す

(
t
晩
)
｡
調
味
練

に
は
'
市

販
後
の
ー
ラ
プ
ル
を
恐
れ
'
ソ
ル
ビ
ン
巌
カ
-
と
B

･
H

･
T
を
添
加
し
ま
し
た

が
'
こ
れ
ら
を
加
え
な

く
て
も
'
5
℃
程
度
で
3
ケ
月
は
持
ち
ま
す
｡
食
塩

は
'

50
鮎

と
し
ま
し
た
が
'
糠
塩
涜

け
時
と
の
鵬
係

で
決
め
ま
す
｡

く
ん
乾
は
､

27
-
28
℃
で
3
-
1
日
間
行
な
い
ま

す
｡
涜
込
み
終

了
後
'
尾
部

tこ
目
打
ち

で
､
平
行

LJv

2
ヶ
所
穴
を
あ
け
'
フ
タ
タ

を
つ
け
､
速
か
忙
流
水

タ
ン
ク
中
で
洗
浄
後
'
テ
ン
タ
ー
に
掛
け
'
水
切
り

な
し
ま
す
｡
水
が
切
れ
た
ら
'
く
ん
製
董

LJd
抜
け
'

く
ん
乾
ま
で
3
～
6
時
間
風
乾
し
ま
す
｡

く
ん
乾
終
了
後
､
尾
部
1hJ切
り
落
し
､
形
を
整
え

在
室
包
装
し
ま
す
｡

製
品
歩
留
り
'
成
分
'
保
蔵

に
つ
い
て

歩
留
り
を
第

1
表

に
示
し
ま
し
た
｡
製
品
歩
懲
り

は
､
約

35
%
で
す
｡

警

相
の
水
分

は
33
･
0
-

36
･5
%
･

蛋
白
質

は
約
21
卑

牌
肪
は

㍗

署

･
塩
分
5
-

…
号

し
た
｡

先
に

述
べ
た
よ
う

に
､
最
初

の
市
販

で
あ
っ
た
た
め

へ
販

売
後
の
ー
ラ
プ

ル
を
恐

れ
'
食
塩
を
若

干
多
く

使
用

手 首 - -雪空 実 数 歩 留 り

原 料 173-4KF 100 %

三 枚 卸 し 107.7 62.I

腹 須 除 去 内 84_9 49.0

糠 溝 け 後 74ー1 42.7

三相味浸け込み後 78.2 LL5.I

第4表 サバ漁製製造中の歩留り

四
'
原
価
に
つ
い
て

一
万
枚
軌
道
し
た
場
合

に
つ
い
て
'
試
作
時
と
企

業
化
時

(推
定
)
の
直
接
経
費
を
第

5
表

に
示
し
ま

し
た
｡

し
た
た
め
塩
分
は
多
く
測
定
さ

れ
て
お
り
ま
す
｡

(
通
常
は
'

4
～
5
%
が
適
当
で
し
⊥
う
｡
)

保
載
許
容
期
間
は
､

5
℃
'

3
ケ
月
で
す
｡
保
意

温
度
を
5
℃
以
下
に
し
ま
す
と
脂
肪
分
が
白
濁
し
'

誠
味
料
も

表
面

LJv
分
離
す
る
こ
と
が
あ
り
､
外
戦
を

損
い
ま
す
の
で
注
意
が
必
要
で
す
｡
保
蔵
許
容
期
間

は
､
3
ケ
月
と
の
べ
ま
し
た
が
､
製
造
直
後
と
3
ケ

月
後
の
製
品
を
比

べ
て
全
く
変
化
が
な

い
わ
け
で
は

あ
り
ま

せ
ん
｡
ど
う
し
て
も
日
数
が
経
過
し
ま
す
と

サ
バ
く
ん
製
の
特
徴
で
あ
り
ま
す
肉
質
の
軟
さ
が
損

な
わ

れ
ま
す
の
で
､

1
ケ
月
位
の
間
_こ
食

べ
て
い
た

だ
き
た
い
と
考
え
て
お
り
ま
す
｡

＼ 経 費試 作 企 業 化 (推 定 )

原 料

包袋資材他

〝 ㈱

人 件 焚調 味 料 10.000 10.000

計 Ilo.00O LlO4,995

製 造 原 価 製品 1.000k9 7)0円/′晦 製品 1.000k9 405円/k9

注 1) 試作時はフィレ-を購入した｡ くん製室は3.300枚収容｡

注2) 企業化の場合はヲクン ｢で購入するものとした｡ くん製室6000枚収容｡

第5蓑 製造原価について (直接経賛 )
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拭

作
時
は
'
原
料
を
フ
ィ

レ
Ⅰ
で
舛
入
し
'
30

枚

3

収

容
の
く
ん
魁
蓋
で
3
回
製
造
し
ま
し
た
の
で
軽
費

も
割
高
で
'
71
B:撮

と
な
り
ま
し
た
｡

企
集
化
時
は
'
原
料
を
ラ
ウ
ン
ド
で
購
入
し
'

牧
収
容
の
く
ん
製
重
を
用
い
た
場
合
で
'
仰
札
複

と

な
り
ま
す
｡
こ
の
内
駅
を
み
ま
す
と
･
人
件
費
が
4～

%
と
大
き
な
割
合
を
占
め
'
他
に
包
装
費

27
%
'
原

料
2･･
も
と
な
り
ま
す
｡

こ
れ
ら
の
経
年
の
う
ち
変
動
が
考
え
ら
れ
る
の
は

サ
バ
の
原
料
価
格
で
す
｡
第
-
回
に
昨
年
の
釧
路
港

の
す
.ハ
価
格

15
～
61
%

に
対
す

ろ
く
ん
製
価
格
を
示

し
ま
し
た
｡
こ

れ
LJV
よ
り
ま
す
と
'
原
料
が
15
%

の

時
は
管

,
乾

の
時
は
㈹
%
･
完

の
時
は
hS
ETe

_.(/ ;二〇'

ル
々

…

!

_

▼
〆

1

人

t

JL
+

---- - -----̀H '●鴨I･4rI■lL
井1回 サJ甥 科す持とくんF中尉こlN lてtt捷桂*)

61
%

の
時
は
79
%
と
な

り
ま
す
｡

ま
た
'
新
た

に
月
産
10
万
枚
製

造
す
る
工
場
を
建

て
た
場
合
は
､
債
却
費
'

間
接
掻
鞍
'
利
益
を
見
込

0

ん
で
'
東
京
渡
し
､
00

%
(
9
E:鬼

)
桂
皮
に
な
り

ま
す
｡

五
､
販
売
時
の
状
況
と

ア
h
ケ
I
ト
晩
査
結
果

販
売
時
の
状
況

LJV
つ
い
て
第

6
丑
に
示
し
ま
し
た
｡

価
格
は
･
開
発
協
会

溌
し
8

E:七

･+
･小
売
り
価
格
eo

札
後

と
し
ま
し
た
｡

絵
集
は
･

璽

泉
･
大
阪
､
釧
路

の
3

ヶ
所
と
も
'
非

帝
に
好
坪

で
あ

っ
た
と
言
え
る

で
し
▲
う
｡

ア
ン
ケ
ー
-
鞠
糞
は
､
市
販
時

に
く
ん
製
を
肋
入

し
て
い
た
だ
い
た
人
を
対
象
と
し
ま
し
た
｡
用
鼓
は

800
枚
配
布
し
･
釧
路
市
加
工
開
発
協
会

へ
郵
送
さ
れ

て
来
た
も
の
LJv
つ
い
て
検
討
し
ま
し
た
｡

ア
ン
ケ
ー
ト
の
内
容
は
'
サ
バ
の
く
ん
製

に
つ
い

て
e
)味
'
◎
価
格
'
◎
包
装
を
含
め
た
イ
ノ
ー
･h
'

一
般
絵
と
し
て
ry
ど
の
よ
う
な
サ
バ
を
食

べ
て
い
る

か
?
の
1
点
で
す
｡
回
答
は
t
e
)で
は
､
お
い
し
い

普
通
､
ま

づ
い
'
◎
で
は
'
高
い
'
普
通
'
安
い
'

◎
で
は
､
良
い
､
普
通
'
悪
い
､
に
分
け
'
GT
で
は

生
鮮
サ
バ
'
境
サ

ハ
'
:>
ノ
サ
バ

､
ミ
-
ン
干
'
そ

の
他
に
分
け
ま
し
た
｡

地
区
別
の
傾
向
を
み
ま
す
と
､
昧

_こ
つ
い
て
は
､

東
京
で
は
91･
9
卑

大
阪
で
は
95
卑

釧
路
で
-ま
71
･P

の
人
が
'
お
い
し
い
'
価
格

に
つ
い
て
は
'
東
京

で

は
…
%
の
人
が
､
普
通
･
大
阪
で
は
4-･
9
号
の
人
が
,

安
い
,
釧
路
で
は
45･4
%
の
人
が
･
高
い
･
イ
ノ
ー
･:i

に
つ
い
て
は
,
璽

掌

は
g
t?
･
大
阪
で
は
73
･
5
モ

釧
路
で
は
70
%
の
人
が
'
良
い
'
と
等

え
て
い
ま
す
｡

さ
ら
に
､
こ
れ
ら
の
項
目
_こ
つ
い
て
'
他
区
間
の

差
を
明
確
に
す
る
た
め
､
回
答
を
､
+t
､
｡
､
T
の

3
段
階
と
L
t
分
散
分
析
を
行
な
い
ま
し

た
｡
耗
黒

は

'
い
ず
れ
の
項
目
も
'
1
%
の
危
険
率
で
他
区
間

の
有
意
差
が
認
め
ら
れ
ま
し
た
｡

第
-
表
に
､
数
t
値
合
計
の
平
均
値
を
'
味
'
価

格
へ
イ
ノ
ー
.L
の
指
数
と
し
て
示
し
ま
し
た
｡

味
に
つ
い
て
は
'
大
阪
>
東
京
>
釧
路
の
取

に
'

良
い
､
価
格

に
つ
い
て
は
､
別
路

∨
東
京
>
大
阪
の

席
に
'
高
い
'
イ
ノ
ー
･L
に
つ
い

て
は
へ
東
京
>
大

阪
'
東
京
>
釧
路
の
瀬
に
､
良
い
､
と
判
定
さ

れ
'

大
阪
と
釧
路
の
間

に
は
有
意
差
が
扱
め
ら
れ
ま
せ
ん

で
し
た
｡

(危
農
事
～
%
)

三
地
区
内
で
'
男
性
と
女
性
の
間
で
判
定

に
差
が

あ
る
か
を
確
か
め
'
第
8
表
UJ
不
し
ま
し
た
｡
こ
れ

に
上
り
ま
す
と
'
男
'
女
で
善
の
位
め
ら

れ
た
の
は

大
阪
で
の
イ
ノ
ー
･･b

(男
>
女
)
'
針
箱

で
の
価
格

(女
>
男
)
､
イ
ノ
ー
㌔

(
女
>
男
)
で
し
た
｡

以
上
の
括
具
を
捨
合
し
て
み
ま
す
と
'
東
京
で
は

味
は
'
た
い
へ
ん
長
く
､
価
港
は
､
手
頃
'
イ
ノ
ー

･L
も
､
良
い
'
大
阪
で
は
'
味
は
'
た
い
へ
ん
良
く
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* Ft 8 JL SO LO23.-10.25 tk2.000 tk1.000 枚 界38) 38.) ①ナバ特屯の生井b Q)◆5℃tiJlに民なすも点blk桝 の Qt大鵬 が100PV牧と手Laであった.

⑳ ■か 1若干つ⊥いが日持ちのAで有 +ブタになも.餅 のレモンのtatl 串セ上げbため点
利であも.E]持ち

北i<Zl物産BL I)-.18ので不等丑

㊥包集は良い.6)1309控&のbの た○J)I.あった.

★t JtAk 日.6--ll.ll 2,0○0 ①ナバのくん製はTl 伝)大政促他所▲I)読加地t他用してもので畑 C製品の 伽 亜Jt剛い)'.棚であったことbもり東天に5B佃セ

伝が.必t.

⑳ 小先4掛り20円/枚以上と刊頼さ された fした.(砂J､兼GL梅は2E]8
北it刃 物 左足 ^たb'.FttiでもzI 餅 相野jLの4台油 までI20札/故､
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舶t占㊤ t8見デ,L rt オ ス ト71ノL,Vノス トア本州ハイ1- トA河 岸島謝負 ll.1一一J).24ll.I-日.2日,)-ll.3ll.23-日.24 3.400 2.ZOO164 7.5 牡の書見であった. つ{=○

第6衰 販売時の状況について

注]) 赦価ば.散見値合計の平均値で.牡が大き
い接,味はよく.値段は高く､イノーLyは
良いことになります｡

往2) 各項目とも､地区別の数値の差の絶対dlが
L.S.D.値よ()小さくない時は 5予の危浜中
で有意な差があると判定されます｡

第7表 味､価緒､イメージ指数について
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注)○ )界危険率で有意である｡

x 有意でない｡

第8表 性別の分散分析括果



価
格
は
'
安
く
､
イ
ノ
-
･rb
も
､
良
い
､
釧
路
で
は

味
と
イ
メ
ー
ク
は
､
良
い
方
で
あ
る
が
'
価
格
は
､

高
い
t
と
判
定
さ
れ
ま
し
た
｡
特
_こ
､
釧
路
の
女
性

は
'
価
格
が
高
い
と
判
定
し
て
い
る
こ
と
が
'
わ
か

り
ま
し
た
｡

こ
れ
は
'
釧
路
で
は
､
サ

ハ
や
ス
ケ
ー
ク
タ
ラ
は

道
路
に
落
ち
て
い
て
も
拾
う
人
も
い
な
い
状
渉
で
､

せ
い
ぜ
い

一
尾
､
川
-
20
円
の
サ
バ
が
'
く
ん
製
と

は
い
え
､
半
身
で
㈹
円
と
は
高
す
ぎ
る
感
じ
を
持

っ

て
い
る
も
の
と
思
わ
れ
ま
す
｡

Gy
の
ど
の
よ
う
な
サ
バ
を
食
べ
て
い
る
か
7
に
つ

い
て
の
治
具
を
第
2
包
U_
示
し
ま
し
た
｡

東
京
'
釧
路
は
'
同
様
の
傾
向
で
し
た
が
､
大
阪

は
､
ほ
ほ
逆
の
傾
向
を
示
し
て
お
り
ま
し
た
｡
関
東

と
関
西
の
食
生
活
の
差
が
表
わ
れ
て
い
る
も
の
と
思

わ
れ
ま
す
'

六
'
お
わ
リ
に

ア
ン
ケ
ー
J･
を
集
計
し
て
お
り
ま
し
て
､
サ
バ
は

大
衆
魚
で
安
い
と
い
う
イ
ノ
ー
汐
が
定
着
し
て
お
り

た
い
し
た
こ
と
が
な
い
と
思

っ
て
食
.べ
た
サ
バ
の
く

ん
製
が
意
外
LJI
ぉ
い
し
か
っ
た

と
い
う
声
が
多
い
よ

う
で
す
｡

く
ん
製
に
つ
い
て
は
､
サ
ケ
の
く
ん
製
が
定
V
IL

Jr阜 A=7日
(印書書 ⊃8Li.)

二 _二 一 一

人■ -I ll■

(由等1 64毛)

_□ [ [ [ ｡

■lJt tIz}4

(由等書164名 )

口 上 皿 ｡ 皿
ノ 年 Jt I I

; 写 す , の

/< 千 は

第2回 あなたはどのようなサバを食

べていますか

て
お
り
､
高
価
な
も
の
で
'
食
べ
た
い
の
.t
iJが
手
が

出
な
い
と
い
う
声
が
多
い
よ
う
で
す
｡
安
く
て
'
お

い
し
い
も
の
で
あ
れ
は
'
か
な
り
の
需
要
が
見
込
め

る
も
の
と
思
わ
れ
ま
す
｡

先
日
来
､
サ
バ
を
魚
粕

に
す
る
場
合
と
､
く
ん
製

に
す
る
埴
合
の
比
較
を
し
て
お
り
ま
す
｡

魚
粕
の
場
合
は
'
釧
路
の
一
般
的
な
工
場
で
'
原

料
を
23
%
位
で
買
う
と
採
井
が
全
う
よ
う
で
す
｡

く
ん
製
の
せ
合
'
月
産
1｡
万
牧
の
工
境
で
9｡
町
々

売
り
と
す
る
と
･
原
料
は
58･5%
ま
で
苧

え
ま
す
｡

こ
の
壌
合
､
く
ん
製
に
使
用
す
る
原
料
は
'

1
年

間
で
300
-
で
す
が
･
こ
れ
は
･
免
租
工
場
の

1
EZl
の

処
理
t
に
相
当
し
ま
す
｡

ニ
ー
三
日
前
よ
り
､
市
内
の
㊦
竹
尾
デ
.ハ
ー
-
で

根
室
の
藤
井
水
産
で
製
造
し
た
サ
バ
の
く
ん
製
が
販

売
さ
れ
て
い
ま
す
｡

企
業
化
の
成
功
が
期
待
さ
れ
ま
す
｡
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