
産

地

加

工

の
必

要
性

に

つ
い

て

加

工

部

三

村

英

一

近
頃
の
食
品
加
工
業
は

1
投
に
都
市
周
辺
に
兼
そ

る
傾
向
の
よ
う
で
す
が
､
こ
れ
は
経
営
的
に
見
て
総

合
加
工
に
上
り
企
業
の
安
定
を
計
る
必
要
が
ち

り､

S
ろ
い
ろ
な

原
料

(よ
､
水
､
育
産
物
)
の
入
手
や
､

労
動
者
が
確
保
し
や
す
-
､
ま
た
､
消
8
(地
の
呼
好

に
適
し
た
魁
晶
の
EE
発
改
良
に
便
利
を
た
め
と
考
え

ら
れ
ま
す
｡

し
か
し
､
水
産
加
工
と
S
う
限
ら
れ
た
分
野
で
は

漁
業
生
産
地
で
行
な
う
と
と
が
最
適
で
あ
る
と
思
S

■
-す
｡
な
ぜ
な
ら
漁
業
生
産
物
は
他
産
業
の
生
産
物

に
比
べ

一
般
化
空
文
し
や
す
く
､
か
つ
一
般
に
利
用

さ
れ
に
く
い
部
分

(頭
甘
､
内
嬢
､
ヒ
レ
な

ど)
が

多
く
'
特
に
消
化
器
管
な
ど
は
鮮
度
低

下
を
早
め
る

要
因
と
な
る
か
ら
で
す
〇
一
lた
処
理
加
H
前
の
時
間

経
過
に
上
れ
'
鮮
度
の
低
下
は
進
む
L
t
y
送
す
る

際
の
さ
ま
ざ
ま
な
作
用
に
上
っ
て
魚
本
来
の
隻
が
そ

こ
な
わ
れ
る
AJ
と
が
多
い
か
ら
で
す
O

◇

◇

経
済
の

書門家
で
も

ないので
､
-
わ
し
-
述
べ

る
こ
と
は
で
き
.IIせ
ん
が
'
漁
獲
物
の
主
体
で
あ
り

ま
す
魚
類
で
は
不
可
女
帝

(食
べ
を
S
で
捨
て
る
部

分
)
は
三
〇
-
四
〇
%
･7P
占
め
'
そ
の
f
lt
#
送
す

る
こ
と
に

上
JE1こ
の
利
用
価
値
の
無
S
よ
う
な
も
の

に
ま
で
佐
井
や
労
力
が
加
井
さ
れ
る
こ
と
に
な
り
､

消
費
地
で
は
公
害
に
通
ず
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
｡
こ

の
不
可
食
部
分
を
産
地
で
除
け
ば
､
フ
ィ
シ
ュ
ー
､､､

-
ル
ヤ
魚
肉
､
肝
油
と
な
･p
l'
煮
汁
は
ノ
リ
.フ
ル

に
な
っ
た
少
企
業
の
対
象
物
と
し
て
立
派
に
活
用
さ

れ
ま
す
.

ylた
魚
肉
内
の
水
分
は
八
〇
%
も
あ
り
､

そ
の
た
め
に
変
文
し
や
す
S
の
で
'

こ
の
水
分
を
弟

分
で
も
除
-
こ
と
に
ェ
･Eh
変
午
を
除
ぐ
と
と
も
で
き
､

無
駄
な
水
分
を
運
ぶ
必
要
が
な
-
な
る
わ
け
で
､
漁

業
の
生
産
地
で
あ
る
毎
皮
の
処
理
加
工
が
必
芋
に
な

る
わ
け
で
す
｡

◇

◇

自
然
科

学に関連
す

る試験研
究
は
対
象
物
を
自

然
に
近
S
状
態
に
お
い
て
行
な
う
べ
き
で
す
0
漁
業

部
門
で
は
魚
の
生
態
や
習
性
と
'
そ
の
事
境
を
調
査

す
る
こ
と
か
ら
魚
見
漁
法
の
開
発
や
改
良
が
行
な
わ

れ
て
S
T
lす
し
増
稚
部
門
で
も
対
象
物
の
特
性
を
調

査
研
究
を
し
て
相
手
殖
技
術
が
生
れ
る
の
で
す
.
従

っ
て
加
工
部
門
だ
け
が
生
産
地
を
触
れ
て
も
上
S
と

云
う
の
は
'
一
+ち
が
い
て
自
然
に
近
S
泳
杜
物
を
対

象
と
し
た
処
理
加
工
や
試
験
研
究
で
な
け
れ
ば
な
ら

な
い
の
で
､
こ
の
こ
と
に
つ
い
て
二
､
三
の
べ
て
見

･ptL
上
う
0



⊥i

L̂

生

物
的

な

変
化

魚

が漁
獲
さ
れ
て
か
ら
腐
敗
が
姶
一
lる
ヰ
lで
の
主

な
経
過
は
次
の
よ
う
な
も
の
で
す
.

死
l
硬
直
前
1
硬
直
1
解
硬
1
軟
化

1
腐
敗
初

期
､
こ

の
う
ち
魚
の
鮮
庇

が
良
S
と
い
わ

れ
る
の
は

死
1
硬
直
期
ま
で
の
間
で
､
援
直
の
原
因
は
茄
肉
の

中
で
生
じ
た
乳
酸
の
た
め
魚
体
内
の
水
を
保
つ
力
が

強
化
さ
れ
る
た
め
で
あ
る
な
ど
色
々
な
脱
が
あ
わ
ま

す
b
こ
の
硬
直
期
間
は
二
､
三
時
伺
ぐ
ら
S
の
と
き

も
あ
る
し
､
二
日
間
ぐ
ら
S
の
と
き
も
あ
タ
一
.す
が
'

1
殻
に
低
温
鹿
に
上
っ
て
硬
直
期
間
を
長

-
し
､
鮮

度
の
良
い
状
態
を
保
つ
こ
と
が
で
き
ま
す
｡

硬
直
1
枚
化
の
作
用
は
魚
体
内
に
あ
る
畔
兼
に
上

っ
て
肉

質
が
弁
解
～tJれ
成
分
も
変
り
､
水
分
も
分
放

し
や
す
く
在
る
の
で
魚
体
の
弾
力

が
弱
･I.少
､
軟
ら
か

く
慮
ず
る
の
で
す
0
こ
の
軟
化
す
る
速
さ

は
魚
種
や

取
扱
S
か
た
や
､
環
境
な
ど
が
悪
い
と

一
層
早
く
牧

化
し
､
鮮
度
低
下
が
苦
し
S
わ
け
で
す
.

∽

細

菌

に
よ

る

変
化

腐

敗

は
殆
ん
ど
抑
首
に
上
っ
て
超
る
も
の
で
､

こ

の
細
菌
は
形
や
性
交
に
上
っ
て
色
々
分
け
ら
れ
､
そ

の
大
き
さ
は
､
塀
敏
捷
的
な
小
さ
を
も
の
で
､
い
た

る
所
忙
散
在
し
て
S
一
lす
か
ら
魚
肉
に
附
*
す
る
積

金
も
多
S
わ
け
で
す
｡
魚
肉
は
水
分
や
ま
白
文
な
ど

可
｣

細
菌
の
発
券
物
が
多
い
の
で
環
境
さ
え
ェ
け
れ
ば
盛

ん
に
繁
殖
し
ま
す
｡
こ
の
細
蘭
は
二
〇
分
間
で
二
倍

に
浸
る
と
も
S
わ
れ
ま
す
O

l
個
の

蘭
が
六
時
間
後

で
は
二
七
万
佃
､
十
二
時
間
で
は
七
〇
〇
偉
と
な
る

わ
け
で
､

一
晩
で
生
魚
が
腐
る
わ
け

も
､
う
な
ず
け

る
と
思
S
ま
す
｡
こ
れ
を
防
止
す
る
K
は
透
か
に
魚

肉
温
度
の
低
下
を
計
る
と
と
,C
に
肉
組
枕
や
内
膳
物

の
破
規
を
し
な
S
よ
う
取
故
S
に
は
､
注
意
が
必
要

で
す
0

畑

物

理
的

な

変
化

物
理
的
な
変
化
に
も
色
々
な
こ
と
が
あ
り
､
そ
の

主
な
こ
と
は
､
原
魚
の
目
渡
り
､
魚
体
色
の
変
化
へ

魚
体
弾
力
の
低
下
､
肉
粗
放

の
崩
れ
､
肉
級
経
の
脆

弱
な
ど
が
あ
少
'
こ
れ
ら
の
鮮
度
判
定
は
個
人
差
に

上
っ
て
具
る

こ
と
が
多
-
､
科
学
的
に
統

1
さ
れ
た

判
定
基
韓
は
あ

わ
せ
せ
ん
.
例
え
ば
ニ
シ
ン
の
目
淡

カ
の
こ
と
に
つ

い
て
の
試
験
結
果
で
も
つ
ぎ
の
様
に

臭
っ
て
い
一
-す
｡

小
暮
故

(
三
七
B
f魚
瓶
詰
)
三
日
後
〇
､
三
五
%

汝
､
七
日
後
○
'
七
%
汲
'
大
丑
扱

(
三
七
〇
鞄
ナ

ッ
ポ
)
三
日
後
入
'
九
〇
%
波
､
七
日
後

1
二
､
〇

%
淡
､
こ
の
よ
う
に
浜

玉
す
る
こ
と
は
f
tち
が
い

な

い
が
'
波
立
峯
は

一
様
で
な
く
､
そ
の
取
扱
土
や
､

環
境
な
ど
に
上
り
異
る
わ
け
で
す
0
こ
の
結
果
か
ら

考
え
て
見
る
と
大
玉
K
横
み
重
ね
る
と
波
立
が
多
S

の
は
魚
tI
の
中
間
岸
で
の
自
rU
消
化
に
上
る
東
熊
や
､

下
層
の
魚
は
重
さ
の
圧
迫
に
上
り
内
払
敦
が
崩
れ
､

魚
体
内
水
分
が
落
出
し
や
す
-

､
か
つ
細
菌
の
繁
殖

も
し
や
ナ
-
な
る
こ
と
も
原
因
と
思
わ
れ
ま
す
O
ま

し
て
原
魚
の
格
送
は
積
送
中
の
振
動
や
､
衝
撃
､
JPl

た
自
然
凍
結

(冬
期
聞
)
な
ど
虎
魚
の
品
質
低
下
に

与
へ
る
形
書
が
大
き
.S
わ
け
で
､
こ
の
た
め
に
も
生

産
地
で
の
加
工
が
必
要
な
の
で
す
｡

叫

化

学
的

な

変
化

魚
の
化
学
的
な
変
化
の
し
か
た
は
､
化
学
突
放
を

し
な
く
て
も
見
分
け
る
こ
と
は
容
易
で
す
0
魚
体
色

の
変
化
や
臭
気
で
も
判
る
わ
け
.で
す
｡
書
色
魚
が
黄

金
色
を
帯
び
た
わ
赤
色
魚
が
槌
色
し
た
ヵ
す
る
の
は

空
気
中
の
酸
素

の
作
用
に
上
る
こ
と
が

多
S
の
で
す
o

ま
た
臭
気
の
場
合
も
生
鮮
魚
臭
が
熟
成
臭
や
ア
ン
モ

ニ
ア
臭
と
な
る
の
も
蛋
白
質
が
変
化
し
た
も
の
で
す
｡

味
で
も
少
し
な
れ
た
も
の
は
､
う
一
1み

(
ま
た
は
ア

マ
､"
)
が
あ
る
と
S
わ
れ
る
の
は
蛋
白
文
が
味
の
良

3
7
､､,
ノ
酸
に
変
っ
た
た
め
に
起
る
わ
け
で
す
｡
こ

の
変
化
が
有
効
に
変
る
と
A･1
S
の
で
す
が
'
ど
う
か

す
る
と
成
分
の
変
文
が
中
書
の
原
因
と
な
る
こ
と
も

し
ば
し
ば
あ
り
ま
す
の
で
帝
に
注
意
が
必
要
で
す
｡

そ
の
他
加
工

の
･LltJ
鮮
度
の
低
下
し
た
原
料
の
カ
マ

ポ
コ
は
弾
力
が
無
S
の
も
玄
白
タ
が
変
っ
た
た
め
て

あ
JEl､

ス
キ
､､､
の
穀
進
の
蕨
の
褐
変
現
象
や
､
雨
イ

｢
.
｣



カ
か
ら
の
ス
ル
メ
は
'
あ
ま
っ
た
る
い
臭
気
が
す
る

の
も
鮮
度
低
下
に
上
る
蛋
白
質
の
分
解
か
ら
起
る
わ

け
で
す
O

v6

経

過
時

間

と

変
性

以
上
の
よ
う
に
席
略
に
説
明
し
ま
し
た
が
､
こ

れ

ら
の
変
性
に
す
べ
て
関
連
す
る
こ
と
は
経
過
時
間

で

す
.
取
扱
い
や
'
環
境
が
適
切
で
あ
つ
て
も
貯
煮
肋

間
が
長
S
と
変
性
は
寸
lぬ
か
れ
ま
せ
ん
O
例
え
ば
科

学
的
に
処
理
加
工
さ
れ
る
冷
凍
品
で
も
凍
轟
時
間
に

上
り
､
魚
肉
内
の
氷
の
大
き
TU
が
具
わ
､
凍
結
時
間

が
長
S
ほ
ど
氷
が
大
き
-
在
り
､
肉

質
を
包
め
ま
す
｡

急
速
凍
結
し
て
も
冷
凍
品
の
貯
載
海
産
が
高
い
と
氷

も
大
型
に
な
･E
l･Ylす
.
英
国
の
冷
凍
業
界
で
は
氷
の

大
き
ttJが
七
〇
,･､
リ
ク
ロ
ン
以
下
で
な
け
れ
ば
急
速

凍
接
と
官
わ
れ

て
S
.plせ
ん
｡
(
丁
,
ク
ロ
ン
は

一
〇
〇

〇
分
の

1
､､､
-
)
こ
の
上
う

に
魚
類
の
鮮
度
は
時
間

に
上
っ
て
支
配
さ
れ
る
と
音
つ
て
も
退
官
で
は
な
く
'

原
料
の
入
手
後
は
迅
速
に
処
理
加
工
す
る
こ
と
が
必

須
条
件
だ
と
思
S
一
lナ
O

価
格
の
安
定
め
ざ
す
ホ
ッ

キ
蓄
養

増

殖

部

寺

井

勝

治

安
5
時
は
丑
高
価
の
四
分
の
1
か
ら
五
分
の

t
と

な
る
ホ
ツ
キ
ガ
イ
の
価
格
安
定
を
め
ざ
し
て
白
糠
漁

協
瓜
の
陸
上
地
役
で
本
格
的
を
ホ
ツ
キ
ガ
イ
の
蕃
兼

官
験
を
実
施
中
で
あ
る
.
昨
年
四
月

か
ら
七
月
に
か

け
て
全
道
初
の
長
期
等
♯
テ
ス
ト
で
明
る
い
見
通
し

が
立
て
ら
れ
､
少
-
夜
･q
つ
つ
あ
る
沿
津
の
貴
重
を

女
帝
か
ら
有
効
に
安
定
収
入
を
か
せ
と
う
と
い
う
供

み
で
あ
る
｡

同
漁
協
鹿
の
漁
期
は
十

1
月
か
ら
翌
年
の
六
月

-

五
日
V
1で
､
と
こ
ろ
が
全
道
的
な
粛
零
と
供
槍
の
湘

係
で
ム
キ
身
の
値
段
は
放
し
S
浮
き
沈
み
の
連
続
､

正
月
前
後
は

1
相
当
カ

I'0
0
0
円
前
後
す
る
の
に
､

春
の
Q
t盛
期
は
三
〇

〇
円

程
度
に
-
ず
れ
'
f
lた
六

月

一
六
日
の
禁
漁

期
入
h
tに
向
け
て
値
上
り
汲
籾
最

終
日
に
Ey
高
値

l'
九
六

六
円
と
な
っ
て
S

る
｡

こ
の
値
段
の
バ
ラ
ン
ス
を
と
ろ
う
と
書
巻
方
式
を

取
･p
u<
れ
た
〇
四
月
こ
ろ
の
安
S
ホ
ツ
キ
ガ
イ
を
三

ケ
月

か
ら
四
ケ
月
藩
巷
し
て
禁
漁
期
の
高
値
C
,時
に

出
荷
す
る
と
S
う
方
法
で
あ
る
.

昨
年
の
四
月
､
テ
ス
ト
水
神
六
両
を
つ
く
♪
海
水

を
給
水
循
頭
さ
せ
硬
兼
を
充
分
補
給
す
る
上
う
に
し

ホ
ツ
キ
ガ
イ
は
側
面
に
穴
の
あ
い
た
ポ
-
魚
面

に
I

五
個
体
程
度
を
入
れ
､
各
魚
商
を
凍
み
重
ね
配
列
方

式
で
水
格
を
立
体
的
に
有
効
に
使
用
し
､

1
水
格
に

約
七
〇
〇
晦
か
ら
<
0
0
相
を
収
容
し
四
月
兼
に
事

♯
拭

験
を
開
始
し
た

.

そ
の
結
果
は
四
月
か
ら
六
月
に
か
け
て
の
香
華
期

間
中
の
死
亡
わ
ず
か
三
%
前
後
と
S
う
好
成
練
で
'

そ
の
う
え
①
海
水
を
で
き
る
だ
け
常
時
給
水
､
f
lた

は
循
孝
さ
せ
て
S
る
の
で
首
巻
中
の
活
力
波
､
重
t

渡
は
殆
ん
ど
見
受
け
ら
れ
な
い
｡
◎
海
底
と
ち
が
い

梶
を
吸
わ
を
S
ば
か
り
か
､
か
え
っ
て
梶
を
は
き
出

す
の
で
身
が
き
れ
い
と
S
う
長
所
も
あ
っ
て
再
出
荷

時
に
は

l
相
当
少
一
r四
二
〇
円
で
青
春
界
始
時
の
四

倍
の
俵
で
あ

っ

た
0

こ
の
事
♯
試
験
を
と
お
し
て
､
一
lだ
多
く
の
等
♯

技
術
の
聞
軽
も
残
っ
て
S
る
の
で
今
後
引
按
き
拭
験

を
実
施
す
る
0
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