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北海道立十勝農業試験場

貯蔵腐敗ストップ！光センサーでながいもの歩留まりアップ

お問合せは 北海道立十勝農業試験場 〒082-0081 北海道河西郡芽室町新生南９線２番地

作物研究部畑作園芸科 Tel 0155-62-9808 Tokachi-agri@hro.or.jp

携帯型光センサーによる乾物率推定値と実測値の関係

貯蔵歩留まりの向上のために、泥つきのながいもの乾物率を携帯型光センサーで簡便に測定する技術を開発しました。

８
月

乾物率 低
15％以下

乾物率 中 乾物率 高
17％以上

12
月

携帯型光センサーで乾物率測定

(収穫時）

乾物率を指標としてロットごとの貯蔵計画の策定
（集荷時）

貯 蔵 時 期

携帯型光センサーを活用した歩留まり向上のための貯蔵計画モデル

乾物率の目標値
17％以上

乾物率
15％以下
腐敗多い

貯蔵腐敗が始まる

乾物率が貯蔵期間の腐敗に及ぼす影響
(平成19年現地。凡例の（）内の数字は乾物率) 

貯蔵開始時の乾物率と貯蔵11ヶ月目の腐敗率
(平成19、20年十勝農試および現地試験）

携帯型光センサー（静岡シブヤ精機製MIQ-7000）
による乾物率の測定

乾物率が低いながいもは貯蔵6ヶ月目から貯蔵腐敗が始まる 乾物率15％以下のながいもは長期貯蔵には不向き

携帯型光センサー乾物率測定法
測定時間：22秒

測定ながいもの状態：泥つきでＯＫ！
測地部位：胴部（中央部）

主な測定場所：ながいも圃場
ながいも貯蔵庫

１ロットあたりの測定本数:10～15本

実測値（％）＝光ｾﾝｻｰ乾物率推定値（％）±1.01（％）
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