
有用微生物品 質・ 評 価B-1 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

道産あかねりんごを使ったシードル

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

道産りんごを活用したシードル製造の技術支援

橋渡　携
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有用微生物品 質・ 評 価B-2 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

道産小型ブリを使用した節の商品化

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

道産小型ブリを用いた節製造技術を活用した商品開発支援

吉川　修司・古田　智絵・山田　加一朗
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有用微生物品 質・ 評 価B-3 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

カツオを無駄なく利用した調味料の開発

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

業務用魚醤油の製造技術を活用した調味料製造支援

吉川　修司・古田　智絵・山田　加一朗
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有用微生物品 質・ 評 価B-4 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

においを抑制したサケ一夜干しの商品化

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

魚のにおいを低減する技術を活用した商品開発支援

吉川　修司・古田　智絵・山田　加一朗
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有用微生物品 質・ 評 価B-5 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途 機 能 性 そ の 他

チーズホエイと乳酸菌HOKKAIDO株を添加した

納豆の開発支援

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

チーズホエイと乳酸菌HOKKAIDO株を添加した納豆の開発

三上　加奈子・中川　良二・河野　慎一
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有用微生物品 質・ 評 価B-6 食 品 衛 生 保 存・ 包 装 機 械・ 装 置 新 規 用 途

常温流通可能なミズダコ加工品の開発支援

農産食品

水産食品

畜産食品

乳 製 品

醸造食品

そ の 他

常温流通可能なミズダコ加工品の開発支援

吉川　修司
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